concept

Elektricka multifunk¢ni trouba vestavna
Elektricka multifunkénd rdra vstavana
Elektryczny piekarnik wielofunkcyjny do zabudowy
Built-in Multifunctional Electric Oven
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concept

Dékujeme Vam, ze jste si zakoupili vyrobek znacky Concept a piejeme Vam, abyste byli s nasim vyrobkem spokojeni po

celou dobu jeho pouzivani.

Pfed prvnim pouZzitim prostudujte pozorné cely ndvod k obsluze a potom si jej uschovejte. Zajistéte, aby i ostatni osoby,

které budou s vyrobkem manipulovat, byly seznameny s timto navodem.
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Technické parametry
Napéti 230V ~50Hz
Max. piikon 2400 W
Pfikon horniho topného télesa 1000 W
Ptikon dolniho topného télesa 1200W
Pfikon kruhového zadniho télesa 2300W
Ptikon malého grilovaciho télesa 2200 W
Rozsah nastaveni teploty 50-250°C
Rozméry pro instalaci (§ x h x v) 560 x 555 x 595 mm
Vnéjsi rozméry (Sx h xv) 594 x 594 x 556 mm
Vnitfni rozméry (S x h x v) 435x395x335mm
Vnitfni objem 571
Hmotnost 38kg
Hlu¢nost <63 dB(A)
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DULEZITA UPOZORNENI:

P¥i dodani spotiebice

Ihned po dodani zkontrolujte obal a spotiebic, zda nevznikly skody pfi prepravé.

Pokud je spotiebi¢ poskozen, nezprovozhujte ho. Co nejdfive se spojte s dodavatelem.
Pted prvnim pouzitim odstrante ze spotiebice vSechny obaly a marketingové materialy.
Obalovy materidl fadné zlikvidujte.

P¥i instalaci

Pfi instalaci a pfipojeni se fidte montaznim navodem.

Pti instalaci nezvedejte spotiebic za drzadlo dviiek.

Pfi instalaci musi byt spotiebi¢ odpojen od elektrické sité.

Ovéfte, zda pfipojované napéti a proudové jisténi odpovidd hodnotdm na typovém stitku spotfebice. PouZivejte
pouze zasuvky elektrického napéti s uzemnénim.

Po instalaci spotfebice musi byt jeho elektricka zéstrcka volné pfistupna.

V bézném provozu

Nepouzivejte spotrebic jinak, nez je popsano v tomto navodu.

Spotiebic uZivejte jen v domacnosti a pouze k peceni pokrmii.

Do vnitiniho prostoru spotiebice nevkladejte nadmérné velké potraviny nebo kovové predméty. Mohly by
zpUsobit pozar.

Nesedejte si a nestoupejte na oteviena dviika spotrebice.

POZOR! Pfi otevirani dvifek se mlze uvolnit velké mnoZstvi pary nebo mlze vystiiknout omastek. Dbejte
opatrnosti. Nebezpeci opareni!

Nedotykejte se horkych povrchil a topnych téles béhem pouZiti nebo kratce po pouZiti spotiebice.

Ve vnitfnim prostoru spotiebice nic neskladujte.

Nesahejte na spotfebic¢ vlhkyma nebo mokryma rukama.

V piipadé poruchy vypnéte spotfebic a vytahnéte zastr¢ku ze zasuvky elektrického napéti.

Pfi vypojovéni spotfebice ze zasuvky elektrického napéti nikdy netahejte za pfivodni kabel, ale uchopte zastr¢ku
a tahem ji vypojte.

Pravidelné kontrolujte spotiebic i pfivodni kabel z diivodu poskozeni. Nezapinejte poskozeny spotiebic.
Nepouzivejte spotiebic, pokud jsou dvitka nebo tésnéni dvifek poskozené. Nechte je opravit v autorizovaném
servisu.

Neponotujte pfivodni kabel nebo zastr¢ku do vody ani do jiné kapaliny.

Neni-li spottebic v provozu, dbejte na to, aby byly viechny jeho ovladaci prvky ve vypnuté poloze.

Je-li spotiebic v provozu, nenechdvejte dvirka skiinék nad nim oteviend, mohou se poskodit uvolnénou parou
a teplem, napf. pfi otevieni dvirek.

Nepouzivejte prislusenstvi, které ma poskozenou povrchovou Upravu, je opotiebované, pfipadné ma jiné
defekty.

Jsou-li vdomacnosti déti

Nedovolte détem a nesvépravnym osobam se spotfebi¢em manipulovat, pouzivejte ho mimo jejich dosahu.
Osoby se snizenou pohybovou schopnosti, se snizenym smyslovym vniméanim, s nedostate¢nou dusevni
zplsobilosti nebo osoby neseznamené s obsluhou musi pouzivat spotiebi¢ jen pod dozorem zodpovédné
seznamené osoby.

Dbejte zvysené opatrnosti, pokud je spottebi¢ pouzivan v blizkosti déti.
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« Nedovolte, aby byl spotfebi¢ pouzivan jako hracka.
« Nepouzivejte jiné pfisluSenstvi, nez je doporuceno vyrobcem.

POZOR!

concept

Spotiebic otevirejte jen kratkodobé k vlozeni nebo vyjmuti pokrm(, aby nedoslo ke zranéni, napt. klopytnutim.

Déti by se mohly do spotiebice zaviit (nebezpeci uduseni) nebo byt vystaveny jinému nebezpeci.

Pfipadné zavady

« Spotiebi¢ mlze opravovat a zasahy v ném provadét jen kvalifikovany odbornik. Pfi opravach a zasazich musi byt

spotiebi¢ odpojen od elektrické sité. Vypnéte jisti¢ nebo vytdhnéte zastrcku privodniho kabelu.

« Pfivypojovéni spotfebice ze zasuvky elektrického napéti nikdy netahejte za pfivodni kabel, ale uchopte zastrcku

a tahem ji vypojte.

Nedodrzite-li pokyny vyrobce, nemiize byt pfipadna oprava uznana jako zaru¢ni.

POPIS VYROBKU

1. Ovladaci panel

2. Drzadlo dvirek

3. Dvirka

4. Okno dvitek s dvojitym sklem

POPIS OVLADACIHO PANELU

1. Voli¢ teploty

2. Cast pro nastaveni doby a konce peceni
3. Volic funkci peceni

4. Kontrolka ohfevu

5. Kontrolka provozu
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NAVOD K OBSLUZE

Pfed prvnim pouzitim

Nez uvedete novy spotiebi¢ do provozu, méli byste jej z hygienickych ddvodi otfit vné i uvniti vihkym hadiikem.
Vsechny odnimatelné ¢éasti umyjte v teplé vodé s pridavkem saponatu nebo v mycce nadobi.

Pak uvedte spotfebi¢ do provozu bez vlozenych potravin s maximalni nastavenou teplotou na dobu 20-ti minut
(viz odstavec Navod k obsluze). Je mozné, ze spotfebi¢ bude béhem této doby vydévat mirny zépach a kouf, které
po kratké dobé zmizi. BEhem tohoto procesu dobfre vétrejte mistnost.

Po zapojeni do elektrické sité

1. Po zapojeni spotiebice do elektrické sité se na displeji rozblika,0:00” a symbol ,AUTO".

2. Opakovanym stiskem tlacitek,-, a,+" nastavte na displeji denni ¢as. Zobrazi se symbol ¢y,
Pozn.: Pokud budete potiebovat upravit denni ¢as pozdéji, stisknéte tlacitko manudlniho rezimu ¥ a opakovanym
stiskem tlacitek,-, a,+" nastavte na displeji denni cas.

Zakladni funkce spotiebice [j

1. Umistéte plech s pokrmem do zvolené zasuvné vysky (¢islovano odspodu)

2. Otacenim volice funkci peceni zvolte pozadovanou funkci peceni.

3. Otacenim volice teploty nastavte teplotu na pozadovanou hodnotu (0-MAX = 0-250 °C).

4. Po dokonceni peceni spotiebi¢ vypnéte otocenim volice teploty a volice funkci peceni do polohy 0" Zbytkové
teplo trouby se da vyuzit k ohfevu nebo k rozmrazovani potravin.

Jednotlivé funkce peceni

Symbol Popis funkce

-Q Osvétleni vnitfniho prostoru trouby.

Ohrev trouby hornim a dolnim topnym télesem.

Teplotu Ize nastavit v rozsahu 50 — 250 °C.

Pokrm vkladejte az po predehfati trouby na nastavenou teplotu. Dvitka trouby otevirejte béhem peceni co
nejméné.

Teplo dodédvané hornim a dolnim topnym télesem je rozvadéno pomoci ventildtoru. Proudéni vytvari
| | rovnomérnou teplotu v celém objemu trouby.
& Teplotu Ize nastavit v rozsahu 50 — 250 °C.
=1 | Pozn.: Tato funkce je vhodnd i pro peceni na dvou plechach soucasné, zejména téch druhd pokrmd, kdy je
vhodnd stejna teplota z obou stran peciciho plechu (napt. pii peceni kolacd). Predehfivani trouby neni nutné.

a Vzduch ohféty spodnim topnym télesem je ventilatorem rozvadén kolem pfipravovanych potravin. Tento rezim
- | |lze vyuzivat pro sterilovani potravin pfi teploté 50 — 250 °C. Pfedehfivani trouby neni nutné.

Maly gril.

WAy | | Teplotu Ize nastavit v rozsahu 50 - 200 °C.

Pozn.: Dvitka trouby otevirejte béhem peceni co nejméné. P¥i grilovani umistéte pfipravovany pokrm co
nejvyse.
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Jednotlivé funkce peceni

Symbol

Popis funkce

WA

&

Grilovani spole¢né s funkci ventilatoru. Teplota v troubé je vlivem proudéni vzduchu vy3si v horni ¢asti trouby
(nad rostem nebo pekacem).

Teplotu Ize nastavit v rozsahu 50 — 200 °C.

Pozn.: Tato funkce je vhodna pro grilovani ¢i peceni objemnych kusti masa pfi vyssi teploté. Dvitka trouby
nechte zavfena. Pfedehfivani trouby neni nutné.

@

Ohtev trouby kruhovym topnym télesem a funkce ventilatoru. Proudéni vzduchu vytvéfi rovnomérnou teplotu
v celém prostoru trouby.

Teplotu Ize nastavit v rozsahu 50 — 250 °C.

Pozn.: Tato funkce je vhodna pro peceni pokrmi i na dvou plechach soucasné (vhodné pro peceni vyssiho

a objemnéjsiho typu peciva, napf. kolac, nebo vétsiho mnozstvi pokrmu). Pfedehfivani trouby neni nutné.

Orientacni teploty, zasuvné vysky a casy peceni pro nékteré pokrmy

¥y &€&  r>e o

LI

QR0 &E &0

160-200 | 160-180 | 140-160 | 200-230 | 210-220 | 160-180 190 230-250

23 2 2 13 2 2-3 23 4-5

ALS)

30°- 50" | 20-40" | 10-40" | 10-20" | 45'-60° | 45-60' | 60'-70' 14'-18"

A 4 3 4 eR-

S8 8 & S8 d|E

225-250 | 160-180 | 210-230 | 160-190 | 200-220 | 160-180 | 175-190 | 190-210 | 170-190

2 2 2 2 2-3 2 2 2 3

AS) )

120°- 150'|120°- 160°| 90°- 120" | 90°- 120" | 50'-60' | 45'-60" | 60'-70' | 40°-50" | 40'- 50"

Tipy k peceni

« Presnou hodnotu teplot je nutné pro kazdy druh pokrmu a zplisob peceni vyzkouset.

- Dvitka trouby v priibéhu peceni otvirejte co nejméné. Narusil by se tim tepelny rezim peceni, prodlouzila by se
doba peceni a pokrm by se mohl pfipalovat.

+ Marinované maso a maso bez kosti se pece rychleji nez neupravené. Propeceni masa je mozno zkontrolovat
stlacenim masa (napf. vidlickou). Pokud nepousti stavu, je dobfe upecené.
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Pokud je maso pro$pikované nebo pokryté slaninou, nesmi byt peceno pfi pfilis vysoké teploté, aby nedochazelo
k prskani omastku.

Pti peceni velkych kusd masa dochdzi k vyparovéni tekutin a jejich kondenzovéni na dvitkéch trouby. Tento stav
je pfirozeny a nevznika zadné nebezpedi pfi pouzivani spotiebice. Dvifka trouby a pfilehly prostor trouby po
ukonceni peceni utfete do sucha.

Pecivo nabyde az po 2/3 uvedené pecici doby. Doba peceni zavisi na druhu pouzité naplné (ovoce,
marmelada).

Slehana tésta by neméla obsahovat mnoho vody, prodluzuje to dobu peceni.

Nepokladejte nddoby pfimo na dno trouby, protoze by zabranily Sifeni tepla a mohly by tim zplsobit poskozeni
smaltu z ddvodu prehfati.

Pfi peceni na vice plechdch najednou nemusi byt sou¢asné vsunuté pokrmy hotové ve stejnou dobu.

Pecici plechy a pekédce nejsou urceny pro dlouhodobé skladovéni potravin (delsi nez 48 hodin). Pro delSi
skladovéni pokrm pfemistéte do vhodné nadoby.

PF¥i peceni bez ventilatoru doporucujeme predehfivat troubu po dobu asi 5 - 10-ti minut. Dvitka trouby béhem
peceni zbytecné neotvirejte.

Pfed grilovanim pfedehfivejte gril po dobu 5-ti minut (dokud neni téleso grilu ¢ervené). Grilovaci rost
s pokrmem umistéte co nejblize k télesu grilu. Plech s trochou vody umistéte pod rost k zachyceni odkapavajici
stavy. Pomoci grilovani mlizete vytvofit na upeceném mase hnédy a kfupavy povrch.

POZOR!

Pfi pouzivani grilu se mohou pfistupné ¢asti trouby nadmérné ohfat. Zabraite détem v pfistupu k horkym
¢astem trouby.

PFi peceni s ventilatorem neni nutné troubu predehfivat, s vyjimkou peceni pokrm0 s velmi kratkou dobou
peceni nebo pfi peceni pokrmi s velkym obsahem vody (napf. ovocné koléce), aby nedoslo ke kondenzaci
vodnich par. V troubé Ize pfipravovat rGzné pokrmy s blizkou teplotou peceni spole¢né na dvou plechach
zaroven, i kdyz doba peceni je rozdilna. Viiné a chut pokrmi se vzajemné neovlivni. Pfi vkladani nebo vyjimani
pokrm0 z trouby nedochazi k velkym ztratdm tepla. Teplota je rychle vyrovnana prostiednictvim ventilatoru.
Teploty peceni jsou nizsi nez teploty pouzivané pfi klasickém rezimu peceni (o 20 — 30° C pro pecivo a 0 30 - 40°
C pro maso), doba peceni je delsi (cca o 5 - 10 minut). Pfi peceni drobného peciva na dvou plechach zaroven
doporucujeme vyménit vzajemné vysku obou plechl po 2/3 doby peceni, piip. vyjmuti vice upeceného plechu
drive.

PFi rozmrazovani zmrazené potraviny poloZte v obalu na misku, umistéte do stfedu trouby na rost a zapnéte
troubu v rezimu [£] s teplotou 0 °C. Dvitka trouby musi byt zaviend.

Pti grilovani s ventilatorem neni nutné troubu predehfivat. Grilujte se zavienymi dvirky. Pfi tomto zplsobu
grilovani nastavujeme termostat dle potieby v rozmezi od 50 do 200 °C. Vzdalenost mezi pokrmem a topnym
télesem grilu musi byt umérnd pozadovanym vysledkdm:

mensi vzdalenost pro hnédy povrch a krvavy vnitrek,

vétsi vzdélenost pro dokonalé propeceni pokrmu.

Pro zachyceni odkapavajici stavy umistéte pod pokrm pekac s trochou vody.

Pokrocilé funkce spotiebice

nastavuji ve stiedni ¢asti ovladaciho panelu.

a) Funkce minutky
Funkce minutky funguje nezavisle na funkci peceni, tzn. Ze ma pouze informativni funkci. Peceni pokracuje i po jejim
vypnuti.
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Pfi vypnutém spotrebici:

1.

Stiskem tlacitka & aktivujete nastaveni casovace — minutky. Na displeji se zobrazi symbol &4 “. Opakovanym stiskem
tlacitek,-, nebo,+" nastavte na displeji pozadovanou dobu odpocitavani.

. Po nékolika vtefinach se na displeji zobrazi denni cas. Pro kratké zobrazeni zbyvajiciho ¢asu odpocitédvani stisknéte

kratce tlacitko @

. Po uplynuti nastavené doby se ozve zvukovy signdl. Pro vypnuti zvukového signélu stisknéte libovolny symbol na

ovladacim panelu.

Pozn.: Pro tuto funkci musi byt na spottebici nastaven denni cas.

b) Nastaveni doby peceni

1.
2.

ili

Stiskem tlacitka & aktivujete nastaveni doby peceni.
Opakovanym stiskem tlacitek,-, nebo,+" nastavte na displeji poZzadovanou dobu peceni. Na displeji se rozsviti napis
AUTO.

. Po nékolika vtefinach se na displeji zobrazi denni cas. Pro kratké zobrazeni zbyvajiciho ¢asu peceni stisknéte kratce

it

tlacitko 5.

. Po uplynuti nastavené doby se spotfebi¢ vypne a ozve se zvukovy signal. Pro vypnuti zvukového signélu stisknéte

libovolny symbol na ovladacim panelu.

. Nastavte volice teploty a volice funkci peceni do polohy ,0" Zbytkové teplo trouby se da vyuzit k ohfevu nebo

k rozmrazovani potravin.
Pozn.: Pro tuto funkci musi byt na spotfebici nastaven denni cas.

¢) Nastaveni konce peceni

1

4,

5.

. Stiskem tlacitka &5 aktivujete nastaveni ¢asu konce peceni.
2.

Opakovanym stiskem tlacitek -, nebo ,+" nastavte na displeji pozadovany ¢as konce peceni. Na displeji se rozsviti
népis AUTO.

. Po nékolika vtefinach se na displeji zobrazi denni ¢as. Pro kratké zobrazeni ¢asu konce peceni stisknéte kratce

tlagitko 5.

V nastaveny Cas se spotiebi¢ vypne a ozve se zvukovy signal. Pro vypnuti zvukového signdlu stisknéte libovolny
symbol na ovlddacim panelu.

Nastavte volice teploty a volice funkci peceni do polohy ,0" Zbytkové teplo trouby se da vyuzit k ohfevu nebo
k rozmrazovani potravin.

Pozn.: Pro tuto funkci musi byt na spotfebici nastaven denni cas.

d) Nastaveni zpozdéného zacatku a konce peceni

Kombinaci pfedchozich ¢asovych funkci mlizete nastavit zpozdéné zapnuti a konec peceni.

Napt.: Pfedpokladejte, ze v 10:00 rdno opoustite byt a pfi ndvratu ve 12:00 chcete mit

upecené kure. Doporuceny zplsob pfipravy peceni kufete je 70 minut pii 165 °C s pouzitim funkce kruhového
topného télesa a ventilatoru v zasuvné vysce 2.

1. Umistéte plech s pokrmem do zasuvné vysky 2.

2. Nastavte pozadovanou funkci peceni [ a teplotu 165 °C.
3. Nastavte délku peceni na hodnotu 01:10.

4,
5
6
7

Nastavte ¢as konce peceni na hodnotu 12:00.

. Nastaveni se ulozi a spotiebic pfejde do stavu odpocitavani. Na displeji sviti napis AUTO.
.V 10:50 hod. zacne peceni a bude ukonceno ve 12:00 hod.
. V nastaveny Cas se spotiebic vypne, ozve se zvukovy signél a na displeji blika napis AUTO. Pro vypnuti zvukového

signalu stisknéte libovolny symbol na ovladacim panelu.

. Nastavte volice teploty a voli¢e funkci peceni do polohy 0" Zbytkové teplo trouby se da vyuzit k ohfevu nebo

k rozmrazovani potravin.
Pozn.: Pro tuto funkci musi byt na spotfebici nastaven denni ¢as.
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POZOR!

Pokud nastavite ¢as pro ukonceni peceni na hodnotu pied aktudlnim dennim ¢asem, ozve se zvukovy signdl a na displeji
zablika népis AUTO. Zadejte spravné Udaje.

Stiskem tlacitka @ zrusite funkci zpozdéného zacatku a konce peceni, vynulujete nastaveny cas a spotiebi¢ piejde do
manualniho rezimu.

Manualni rezim peceni
Chcete-li zrusit funkci zpozdéného peceni nebo zpozdéného konce peceni, stisknéte tlacitko manualniho rezimu
peceni & . Napis AUTO na displeji zhasne.

Chladici ventilator (podle modelu)

Ventilator je umistén na horni sténé trouby a vytvafi cirkulaci chladného vzduchu uvnitf nabytku a pfes dvitka pecici
trouby. Ventildtor se zapina automaticky, pokud teplota vnéjsiho plasté trouby preséhne 60° C. Po zapnuti trouby dojde
k zapnuti ventilatoru. Pfi vypnuti trouby dojde k vypnuti chladiciho ventilétoru.

CISTENI A UDRZBA

Pro zachovéni dobrého vzhledu a spolehlivosti dbejte o Cistotu spotiebice.
Moderni konstrukce spottebice zjednodusuje tdrzbu na minimum.
(Casti spotfebice, které prichazeji do styku s potravinami, je tfeba pravidelné ¢istit.

«+ Pred udrzbou a ¢isténim vypojte pfivodni kabel ze zasuvky elektrického napéti nebo vypnéte jisti¢ elektrické
zasuvky spotiebice.

«+ VSechny ovlddaci prvky nastavte do vypnuté polohy.

« Vyckejte, az vnitiek spotiebice nebude horky, ale bude mit vlaZznou teplotu - ¢isténi jde Iépe neZ ve studeném
stavu.

« Vnéjsi povrch spotrebice Cistéte vihkym hadfikem, jemnym kartdckem nebo jemnou houbou a potom vytiete do
sucha.

- Spotiebic je vybaven katalytickymi panely na bocich vnitiniho prostoru trouby. Povrch téchto panell je
opatien specialnimi mikroporéznim smaltem, ktery vstfebava odstrikujici tuk a mastnotu vznikajici pfi peceni.
Jejich Zivotnost je pfiblizné 4-6 let (v zavislosti na pouzivani trouby). Pokud chcete vydistit usazenou mastnotu
na povrchu katalytickych paneld, vnitfek trouby vyhfejte na teplotu 250° C na dobu 1 hodiny. Pfi pouziti této
funkce se zachycené necistoty spali na prasek, ktery Ize snadno otfit vihkou houbickou. Po zchladnuti pfipadné
zbytky necistot otfete velmi jemné vihkym hadfikem nebo houbickou, aby se neposkodil porézni povrch.
POZOR!

Pii pouziti této funkce nevkladejte do trouby zadné pokrmy.
K cisténi katalytickych panelGi nepouzivejte zadné distici prostifedky, jinak by se jejich povrch
znehodnotil!

« Dno a strop trouby muzete otfit vihkym hadfikem, mékkym kartackem nebo houbickou. Pfi silném znecisténi
pouzijte teplou vodu s neagresivnim saponatem.

+ Nepouzivejte hrubé abrazivni Cistici prostiedky nebo ostré kovové Skrabky na cisténi skel dvifek trouby, protoze
mohou poskrabat povrch nebo miize dojit k rozbiti skla.

« Nenechavejte nikdy agresivni nebo kyselé latky (citronova Stava, ocet) na smaltovanych, lakovanych nebo
nerezovych ¢astech.

K ¢isténi spotiebice nepouzivejte parni Cistic!

« Plechy na peceni je mozné umyvat v mycce nadobi.
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INSTALACE SPOTREBICE

+ Odpovédnost zainstalaci spotrebice ma kupujici, ne vyrobce. Na zavady zpisobené nespravnou instalaci se nevztahuje
zaruka.

+ Nezvedejte spotrebic za drzadlo dvirek!

+ Vyrobce nenese jakoukoliv odpovédnost za skody zplsobené na osobach, zvifatech a vécech v diisledku nespravné
instalace.

« Umisténi spotfebite do vhodného nabytku zajisti jeho spravnou funkci.

«+ Spotrebi¢ se instaluje do typizovaného kuchyrnského nébytku, ktery je urcen pro vestavné spotiebice, nebo do vhodné
upraveného nabytku, ktery ma rozméry podle Obr. 5.

« Kuchynsky nadbytek musi byt vyroben z materidlu dostate¢né tepelné odolného. Materidly a pouzitd lepidla musi
odolavat otepleni spotfebice odpovidajici normé CSN EN 60335-2-6. Materialy a lepidla, které neodpovidaji uvedené
normé, se mohou zdeformovat nebo odlepit.

Pfipojeni do elektrické sité

« Ovéfte, zda pfipojované napéti a proudové jisténi odpovidd hodnotdm na typovém stitku spotiebice. Doporucujeme
pouzit samostatny zasuvkovy obvod s jisticem 16 A.

« Pouzivejte pouze zasuvky elektrického napéti s uzemnénim.

« NepouZivejte rozbocovaci zastrcky, konektory ani prodluzovaci kabely. Mohly by zpUsobit nebezpeci poziru
z prehfati.

« Zastrcka privodniho kabelu spotfebice musi byt volné pfistupnd i po jeji instalaci.

« Zmény pfipojeni mlize provadét jen kvalifikovany odbornik.

« Elektrickd bezpecnost spotiebice miize byt garantovana pouze tehdy, pokud je ochranna svorka spotiebice spojena
s ochrannym vodicem elektrické rozvodné sité.

+ Vyrobce nenese odpovédnost za poskozeni osob nebo véci v disledku chybéjiciho nebo Spatného ochranného
spojeni.

« Pfivodni kabel musi byt umistén tak, aby se nedostal do kontaktu s horkymi ¢astmi spotiebice a nebyl deformovan ani
nadmérné ohyban.

Pfi instalaci spotiebice dodrzujte nasledujici postup:

1. Pfed prvnim pouZitim odstrarite ze spottebice viechny obaly a marketingové materidly.

2. Pozadované rozméry skiinky pro vestavbu jsou na Obr. 5a, 5b. Z diivodu tcinné cirkulace vzduchu musi byt spotiebic
umistén podle rozmérd na obrazcich a skiinka musi byt konstruovéna tak, aby do jeji spodni ¢asti mohl proudit
vzduch. Za zadni sténou trouby v zabudovaném stavu musi byt mezera minimalné 50 mm.
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3. Spotfebi¢ nasurite na kraj skiifiky a prostrcte pfivodni kabel skrz zadni sténu skfirfiky tak, aby byla po instalaci
pfistupna jeho zastrcka.

4. Opatrné zasunte spotfebic do skiinky na zvolené misto. Dbejte, aby nedoslo ke skfipnuti privodniho kabelu.

5. Upevnéte spotiebic ke skfince zasroubovanim 4 Sroubl do otvorli v predni sténé. Otvory jsou viditelné po
otevfeni dvitek (Obr. 6).

6. Pfipojte pfivodni kabel do zasuvky elektrického napéti.

‘ﬂ'
_’ﬂ'

Obr. 6

Demontaz

Pokud demontujete spotiebic, je dllezité dodrzet spravné poradi ukond:

1. Nejdfive odpojte pfivodni kabel od elektrické sité (vytahnéte zastr¢ku nebo vypnéte jistic).
2. Uvolnéte upeviovaci Srouby.

3. Vysurite spotrebic a pfitom opatrné vytdhnéte pfivodni kabel.

SERVIS

Vyména zarovky

Zarovka osvétleni vnitiniho prostoru trouby je specidlni - s vysokou tepelnou odolnosti (25 W, 300 °C).
Vyménu provedte nésledujicim zplsobem:

- Vypojte pfivodni kabel ze zdsuvky elektrického napéti nebo vypnéte jisti¢ elektrické zdsuvky spotiebice.
« Odsroubujte kryci sklo a provedte vyménu Zarovky za novou, stejného typu!

« Nasroubujte kryci sklo zpét.

POZOR!
Spottebitel smi provadét pouze vyménu zarovky. Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo opravu, které vyzaduje
zésah do vnitinich ¢asti vyrobku, musi provést odborny servis.
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OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

« Preferujte recyklaci obalovych materidld a starych spotiebica.

« Krabice od spottebic¢e mize byt ddna do sbéru tfidéného odpadu.

« Plastové sacky z polyetylénu (PE) odevzdejte do sbéru materidlu k recyklaci.

Recyklace spotiebice na konci jeho Zivotnosti:

Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udévd, Ze tento vyrobek nepatfi do domaciho odpadu. Je nutné

odvézt ho do sbérného mista pro recyklaci elektrického a elektronického zafizeni. Zajisténim spravné

likvidace tohoto vyrobku pomUzete zabranit negativnim disledk(im pro Zivotni prostiedi a lidské zdravi,

které by jinak byly zptsobeny nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku. Podrobnéjsi informace o recyklaci
tohoto vyrobku zjistite u pfislusného mistniho Uradu, sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde jste
vyrobek zakoupili.
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PODAKOVANIE

Dakujeme vam, Ze ste si kupili vyrobok znacky Concept a prajeme vam, aby ste boli s nasim vyrobkom spokojni po celt

dobu jeho pouzivania.

Pred prvym pouzitim si prestudujte pozorne cely ndvod na obsluhu a potom ho uschovajte. Zaistite, aby aj ostatné
osoby, ktoré budu s vyrobkom manipulovat, boli obozndmené s tymto navodom.

OBSAH

Technické parametre.........ccovvvvinvinineennnn.. 1
Délezité upozornenie .... .2
Popis vyrobku ...........cooiiiiii 3
Popis ovladacieho panela....................... ... 3
Navod naobsluhu..............oooociiiiiiit 4
Zakladné funkcie spotrebica...........coovveeenn.. 4
Jednotlivé funkcie pecenia ...............ooeinn 4
Orientacné teploty, zasuvné vysky a casy pecenia ...5
Tipynapecenie........cooovviiiiiiiiinniiiiinnnnn. 5
Pokrocilé funkcie spotrebica..............cooen..t. 6
Cistenie @ Udrzba ........c.ovvivnieiieniannnns.s 8
InStaldcia spotrebica ... 9
SEIVIS oot 10
Ochrana zZivotného prostredia .................... 1

Technické parametry

Napatie 230V ~50Hz
Max. prikon 2400 W
Prikon horného vyhrevného telesa 1000 W
Prikon doIného vyhrevného telesa 1200W
Prikon kruhového zadného telesa 2300W
Prikon malého grilovacieho telesa 2200 W
Rozsah nastavenia teploty 50-250°C
Rozmery pre instalaciu (S x h x v) 560 x 555 x 595 mm
Vonkajsie rozmery (3 x h x v) 594 x 594 x 556 mm
Vnutorné rozmery (§x h x v) 435x395x335mm
Vnutorny objem 571
Hmotnost 38kg
Hlu¢nost <63 dB(A)

Deklarovand hodnota emisie hluku tohoto
spotrebica je 63 dB(A), ¢o predstavuje hladinu
A akustického vykonu vzhladom na referenény
akusticky vykon 1 pW.
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DOLEZITE UPOZORNENIA:

Pri dodani spotrebica

« lhned po dodani skontrolujte obal a spotrebic, ¢i nevznikli $kody pri preprave.

« Pokial je spotrebi¢ poskodeny, neuvédzajte ho do prevadzky. Co najskor sa spojte s dodavatefom.
« Pred prvym pouzitim odstrante zo spotrebica vietky obaly a marketingové materialy.

+ Obalovy materidl riadne zlikvidujte.

Pri instalacii

- Priinstalacii a pripojeni sa riadte montaznym navodom.

« Priinstalacii nedvihajte spotrebic za drzadlo dvierok.

- Priinstalacii musi byt spotrebi¢ odpojeny od elektrickej siete.

« Overte, ¢i pripajané napatie a prudové istenie zodpoveda hodnotdm na typovom Stitku spotrebica. Pouzivajte
iba zasuvky elektrického napétia s uzemnenim.

- Poinstalacii spotrebi¢a musi byt jeho elektricka zastrcka volne pristupna.

V beznej prevadzke

« Nepouzivajte spotrebic inak, ako je opisané v tomto navode.

+ Spotrebic¢ pouZivajte iba v domdcnosti a iba na pecenie pokrmov.

« Do vnutorného priestoru spotrebica nevkladajte nadmerne velké potraviny alebo kovové predmety. Mohli by
spdsobit poziar.

« Nesadajte si a nesttpajte na otvorené dvierka spotrebica.

+ POZOR! Pri otvérani dvierok sa modze uvolnit velké mnozstvo pary alebo méze vystreknut Stava. Budte opatrni.
Nebezpecenstvo oparenial

» Nedotykajte sa horucich povrchov a vykurovacich telies pocas pouzivania alebo kratko po pouZiti spotrebica.

« Vo vnutornom priestore spotrebica ni¢ neskladujte.

« Nedotykajte sa spotrebica vlhkymi alebo mokrymi rukami.

« V pripade poruchy vypnite spotrebic a vytiahnite zastrcku zo zasuvky elektrického napétia.

- Privypajani spotrebica zo zasuvky elektrického napatia nikdy netahajte za privodny kabel, ale uchopte zastrcku
a tahom ju vypojte.

« Pravidelne kontrolujte spotrebic aj privodny kébel z dévodu poskodenia. Nezapinajte poskodeny spotrebic.

« Nepouzivajte spotrebi¢, pokial su dvierka alebo tesnenie dvierok poskodené. Nechajte ich opravit
v autorizovanom servise.

« Nepondrajte privodny kdbel alebo zastrcku do vody ani do inej kvapaliny.

« Ak nie je spotrebic v prevadzke, dbajte na to, aby boli vietky jeho ovlddacie prvky vo vypnutej polohe.

« Ak je spotrebi¢ v prevadzke, nenechévajte dvierka skriniek nad nim otvorené, mozu sa poskodit uvolnenou
parou a teplom, napr. pri otvoreni rary.

« Nepouzivajte prisluSenstvo, ktoré ma poskodenu povrchovl upravu, je opotrebované, pripadne ma iné
defekty.

Ak st v domacnosti deti

+ Nedovolte detom a nesvojpravnym osobam so spotrebicom manipulovat, pouzivajte ho mimo ich dosahu.

+ Osoby so znizenou pohybovou schopnostou, so znizenym zmyslovym vnimanim, s nedostato¢nou dusevnou
spdsobilostou alebo osoby neobozndmené s obsluhou musia pouzivat spotrebic iba pod dozorom zodpovednej
oboznamenej osoby.

- Dbajte na zvysenu opatrnost, pokial je spotrebi¢ pouzivany v blizkosti deti.
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- Nedovolte, aby bol spotrebi¢ pouzivany ako hracka.
« Nepouzivajte iné prislusenstvo, nez je odporucané vyrobcom.

POZOR!

Spotrebi¢ otvarajte iba kratkodobo kvéli vloZeniu alebo vybratiu pokrmov, aby nedoslo k zraneniu, napr.
zakopnutim.

Deti by sa mohli do spotrebica zatvorit (nebezpecenstvo udusenia) alebo byt vystavené inému nebezpecenstvu.

Pripadné poruchy

« Spotrebi¢ méze opravovat a vykondvat v iom zésahy iba kvalifikovany odbornik.

Pri opravéach a zasahoch musi byt spotrebi¢ odpojeny z elektrickej siete. Vypnite isti¢ alebo vytiahnite zastrcku
privodného kabla.

- Privypajani spotrebica zo zasuvky elektrického napatia nikdy netahajte za privodny kabel, ale uchopte zastrcku
a tahom ju vypojte.

Ak nedodrzite pokyny vyrobcu, neméze byt pripadna oprava uznana ako zaruéna.

OPIS VYROBKU

1.0vladaci panel

2. Drzadlo dvierok

3. Dvierka

4. Okno dvierok s dvojitym sklom

POPIS OVLADACIEHO PANELA

1. Voli¢ teploty

2. Cast pre nastavenie doby a konca peéenia
3. Volic funkcii pecenia

4, Signalizator ohrevu

5. Signalizétor prevadzky
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NAVOD NA OBSLUHU

Pred prvym pouzitim

Nez uvediete novy spotrebi¢ do prevadzky, mali by ste ho z hygienickych dévodov zvnitra a zvonku utriet vihkou
handrickou. VSetky odnimatelné casti umyte v teplej vode s pridavkom saponétu alebo v umyvacke riadu.

Potom uvedte spotrebi¢ do prevadzky bez vlozenych potravin s maximdalnou nastavenou teplotou na dobu 20-ti
minut (vid odsek Navod na obsluhu). Je mozné, Ze bude spotrebi¢ pocas tejto doby vydavat mierny zapach a dym,
ktoré po kratkom ¢ase zmiznu. Pocas tohto procesu dobre vetrajte miestnost.

Po zapojeni do elektrickej siete

1. Po zapojeni spotrebica do elektrickej siete sa na displeji rozblikd,0:00” a symbol ,AUTO".

2. Opakovanym stla¢enim tlacidiel -, a,,+" nastavte na displeji denny ¢as. Zobrazi sa symbol i .
Pozn.: Pokial budete potrebovat upravit denny ¢as neskor, stlacte tla¢idlo manualneho rezimu®® a opakovanym
stlacenim tlacidiel -, a,+" nastavte na displeji denny cas.

Zakladné funkcie spotrebica [j]

1. Umiestnite plech s pokrmom do zvolenej zédsuvnej vysky (Cislované odspodu) .

2. Otacanim volica funkcii pecenia zvolte pozadovanu funkciu pecenia.

3. Otacanim volica teploty nastavte teplotu na pozadovanu hodnotu (0-MAX = 0-250 °C).

4. Po dokonceni pecenia spotrebic vypnite otocenim volica teploty a voli¢a funkcii pecenia do polohy 0" Zvyskové
teplo rdry sa da vyuzit na ohrev alebo na rozmrazovanie potravin.

Jednotlivé funkcie pecenia

Symbol Popis funkcie

Osvetlenie vnutorného priestoru rdry.

o

Ohrev rary hornym a dolnym vykurovacim telesom.
Teplotu je mozné nastavit v rozsahu 50 — 250 °C.
Pokrm vkladajte aZ po predhriati riry na nastavenu teplotu. Dvierka rdry otvarajte pocas pecenia ¢o najmene;j.

Teplo dodavané hornym a dolnym vykurovacim telesom je rozvadzané pomocou ventilatora. Pridenie vytvara
rovnomernu teplotu v celom objeme rury.

Teplotu je mozné nastavit v rozsahu 50 — 250 °C.

Pozn.: Tato funkcia je vhodna aj na pecenie na dvoch plechoch sicasne, predovietkym tych druhov pokrmov,
kedy je vhodnd rovnaka teplota z oboch stran plechu na pecenie (napr. pri peceni kolacov). Predhrievanie rary
nie je nutné.

Tento rezim je mozné vyuzivat na sterilizovanie potravin pri teplote 50 — 250 °C. Predhrievanie rury nie je nutné.

Maly gril

Teplotu je mozné nastavit v rozsahu 50 — 200 °C.

Pozn.: Dvierka riry otvarajte pocas pecenia ¢o najmenej. Pri grilovani umiestnite pripravovany pokrm ¢o
najvyssie.

* Vzduch ohriaty spodnym vykurovacim telesom je ventildtorom rozvadzany okolo pripravovanych potravin.
A d
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Jednotlivé funkce peceni

Symbol

Popis funkcie

WA

&

Grilovanie spolo¢ne s funkciou ventilatora. Teplota v rure je vplyvom pridenia vzduchu vyssia v hornej casti
rary (nad rostom alebo pekacom).

Teplotu je mozné nastavit v rozsahu 50 — 200 °C.

Pozn.: Tato funkcia je vhodna na grilovanie alebo pecenie objemnych kusov mésa pri vyssej teplote. Dvierka
rury nechajte zatvorené. Predhrievanie rury nie je nutné.

&

Ohrev rary kruhovym vykurovacim telesom a funkcia ventilatora. Pridenie vzduchu vytvara rovnomernd
teplotu v celom priestore rury.

Teplotu je mozné nastavit v rozsahu 50 — 250 °C.

Pozn.: Tato funkcia je vhodna na pecenie pokrmov aj na dvoch plechoch sticasne (vhodné na pecenie vyssieho

Orientacné

teploty, zasuvné vysky a ¢asy pecenia pre niektoré pokrmy

¥y &€&  r>e o

LI

QR0 &E &0

160-200 | 160-180 | 140-160 | 200-230 | 210-220 | 160-180 190 230-250

23 2 2 13 2 2-3 23 4-5

ALS)

30°- 50" | 20-40" | 10-40" | 10-20" | 45'-60° | 45-60' | 60'-70' 14'-18"

A 4 3 4 eR-

S8 8 & S8 d|E

225-250 | 160-180 | 210-230 | 160-190 | 200-220 | 160-180 | 175-190 | 190-210 | 170-190

2 2 2 2 2-3 2 2 2 3

AS) )

120°- 150'|120°- 160°| 90°- 120" | 90°- 120" | 50'-60' | 45'-60" | 60'-70' | 40°-50" | 40'- 50"

Tipy na pecenie

« Presnu hodnotu teplot je nutné pre kazdy druh pokrmu a sp6sob pecenia vyskusat.

« Dvierka riry v priebehu pecenia otvarajte ¢o najmenej. Narusil by sa tym tepelny rezim pecenia, prediZila by sa
doba pecenia a pokrm by sa mohol pripalovat.

« Marinované mdso a mdso bez kosti sa pecie rychlejsie nez neupravené. Prepecenie masa je mozné skontrolovat
stlacenim masa (napr. vidlickou). Pokial' nepusta stavu, je dobre upecené.
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« Pokial je maso preSpikované alebo pokryté slaninou, nesmie byt pecené pri prilis vysokej teplote, aby
nedochdadzalo k prskaniu Stavy.

« Pri peceni velkych kusov mdsa dochddza k vyparovaniu tekutin a k ich kondenzovaniu na dvierkach rury. Tento
stav je prirodzeny a nevznikd Ziadne nebezpecenstvo pri pouZivani spotrebica. Dvierka rury a prilahly priestor
rdry po ukonceni pecenia utrite do sucha.

«+ Pecivo nakysne az po 2/3 uvedenej doby pecenia. Doba pecenia zavisi od druhu pouzitej naplne (ovocie,
marmelada).

. Slahané cesta by nemali obsahovat privela vody, predlzuje to dobu pe¢enia.

« Neukladajte nadoby priamo na dno rury, pretoze by zabranili $ireniu tepla a mohli by tym spdsobit poskodenie
smaltu z dévodu prehriatia.

« Pri peceni na viacerych plechoch naraz nemusia byt sticasne vsunuté pokrmy hotové v rovnakom case.

«+ Plechy na pecenie a pekace nie su ur¢ené na dlhodobé skladovanie potravin (dlhSie nez 48 hodin). Na dlhsie
skladovanie pokrm premiestnite do vhodnej nadoby.

- Pri peceni bez ventilatora odporucame predhrievat ruru pocas 5 - 10-tich minut. Dvierka rdry pocas pecenia
zbytoc¢ne neotvarajte.

« Pred grilovanim predhrievajte gril poc¢as 5-tich minut (pokial nie je teleso grilu ¢ervené). Grilovaci rost
s pokrmom umiestnite ¢o najbliZsie k telesu grilu. Plech s troskou vody umiestnite pod rost pre zachytenie
odkvapkavajucej stavy. Pomocou grilovania mézete vytvorit na upecenom mase hnedy a chrumkavy povrch.
POZOR!

Pri pouzivani grilu sa mézu pristupné Casti riry nadmerne ohriat. Zabrante detom v pristupe k horticim ¢astiam
rary.

- Pri peceni s ventilatorom nie je nutné ruru predhrievat, s vynimkou pecenia pokrmov s velmi kratkou dobou
pecenia alebo pri peceni pokrmov s velkym obsahom vody (napr. ovocné koléce), aby nedoslo ku kondenzacii
vodnych par. V rdre je mozné pripravovat rézne pokrmy s podobnou teplotou pecenia spolo¢ne na dvoch
plechoch zaroven, aj ked'je doba pecenia rozdielna. Vona a chut pokrmov sa vzajomne neovplyvnia. Pri vkladani
alebo vyberani pokrmov z riry nedochdadza k vefkym stratam tepla. Teplota je rychlo vyrovnana prostrednictvom
ventilatora. Teploty pecenia su nizsie nez teploty pouzivané pri klasickom rezime pecenia (o0 20 - 30 °C pre
pecivo a 0 30 — 40 °C pre mdso), doba pecenia je dlhsia (cca o 5 - 10 minut). Pri peceni drobného peciva na
dvoch plechoch zéroven odporic¢ame vymenit vzéjomne vysku oboch plechov po 2/3 doby pecenia, pripadne
vybranie viac upeceného plechu skor.

- Pri rozmrazovani zmrazené potraviny polozte v obale na misku, umiestnite do stredu rdry na rost a zapnite
rdru v rezime [£] s teplotou 0 °C. Dvierka rdry musia byt zatvorené.

« Pri grilovani s ventilatorom nie je nutné riru predhrievat. Grilujte so zatvorenymi dvierkami. Pri tomto
spdsobe grilovania nastavujeme termostat podla potreby v rozmedzi od 50 do 200 °C. Vzdialenost medzi
pokrmom a vykurovacim telesom grilu musi byt imerna pozadovanym vysledkom:

- mensia vzdialenost pre hnedy povrch a krvavé vnutro,

- vadcsia vzdialenost pre dokonalé prepecenie pokrmu.

Na zachytenie odkvapkavajlcej stavy umiestnite pod pokrm pekac s trochou vody.

Pokrocilé funkcie spotrebica
Pokrocilé funkcie rozsiruju moznosti pecenia a pontkaju tak komfortnejsie pouzivanie spotrebi¢a. Casové funkcie
sa hastavuju v strednej ¢asti ovladacieho panela.

a) Funkcia minutky
Funkcia minttky funguje nezavisle od funkcie pecenia, tzn. Ze ma iba informativnu funkciu. Pecenie pokracuje aj po jej
vypnuti.
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1. Stlacenim tlacidla & aktivujete nastavenie ¢asova¢a — minttky. Na displeji sa zobrazi symbol , & Opakovanym
stlacenim tlacidiel -, alebo,+" nastavte na displeji pozadovanu dobu odpocitavania.

2. Po niekolkych sekundéch sa na displeji zobrazi denny cas. Pre kratke zobrazenie zvy$ného casu odpoditavania stlacte
krétko tlacidlo .

3. Po uplynuti nastavenej doby sa ozve zvukovy signal. Pre vypnutie zvukového signalu stlacte fubovolny symbol na
ovladacom paneli.

Pozn.: Pre tuto funkciu musi byt na spotrebici nastaveny denny cas.

b) Nastavenie doby pecenia

1. Stlacenim tlacidla & aktivujete nastavenie doby pecenia.

2. Opakovanym stlacenim tlacidiel -, alebo ,+" nastavte na displeji poZadovanu dobu pecenia. Na displeji sa rozsvieti
népis AUTO.

3. Po niekolkych sekundéch sa na displeji zobrazi denny cas. Pre kratke zobrazenie zvy$ného casu odpoditavania stlacte
kratko tlacidlo &% .

4. Po uplynuti nastavenej doby sa spotrebi¢ vypne a ozve sa zvukovy signdl. Pre vypnutie zvukového signélu stlacte
[ubovolhy symbol na ovlddacom paneli.

5. Nastavte volice teploty a volice funkcii pecenia do polohy 0" Zvyskové teplo riry sa da vyuzit na ohrev alebo na
rozmrazovanie potravin.

Pozn.: Pre tuto funkciu musi byt na spotrebici nastaveny denny cas.

¢) Nastavenie konca pecenia

1. Stla¢enim tla¢idla &5 aktivujete nastavenie doby konca pecenia.

2. Opakovanym stlacenim tlacidiel ,-, alebo ,+" nastavte na displeji pozadovany cas konca pecenia. Na displeji sa
rozsvieti napis AUTO.

3. Po niekolkych sekundach sa na displeji zobrazi denny cas. Pre kratke zobrazenie ¢asu konca pecenia stlacte kratko
tlacidlo &5.

4. V nastavenom Case sa spotrebi¢ vypne a ozve sa zvukovy signal. Pre vypnutie zvukového signalu stlacte fubovolny
symbol na ovlddacom paneli.

5. Nastavte volice teploty a volice funkcii pecenia do polohy 0" Zvyskové teplo riry sa da vyuzit na ohrev alebo na
rozmrazovanie potravin.
Pozn.: Pre tuto funkciu musi byt na spotrebici nastaveny denny cas.

d) Nastavenie oneskoreného zaciatku a konca pecenia

Kombinaciou predchadzajucich ¢asovych funkcii mozete nastavit oneskorené zapnutie a koniec pecenia.

Napr.: Predpokladajte, ze 0 10:00 rdno opustate byt a pri navrate o 12:00 chcete mat

upecené kurca. Odportcany spdsob pripravy pecenia kurcata je 70 mindt pri 165 °C s pouzitim funkcie kruhového

vykurovacieho telesa a ventildtora v zasuvnej vyske 2.

1. Umiestnite plech s pokrmom do zésuvnej vysky 2.

2. Nastavte pozadovanu funkciu pecenia &) a teplotu 165 °C.

3. Nastavte dizku pecenia na hodnotu 01:10.

4. Nastavte Cas konca pecenia na hodnotu 12:00.

5. Nastavenie sa ulozi a spotrebic prejde do stavu odpocitavania. Na displeji svieti napis AUTO.

6. 0 10:50 hod. za¢ne pecenie a bude ukoncené o 12:00 hod.

7.V nastavenom case sa spotrebi¢ vypne, ozve sa zvukovy signal a na displeji blika napis AUTO. Pre vypnutie
zvukového signélu stlacte fubovolny symbol na ovlddacom paneli.

8. Nastavte volice teploty a volice funkcii pec¢enia do polohy,0". Zvyskové teplo riry sa dé vyuzit na ohrev alebo na
rozmrazovanie potravin.
Pozn.: Pre tuto funkciu musi byt na spotrebici nastaveny denny cas.
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POZOR!

Pokial nastavite ¢as na ukoncenie pecenia na hodnotu pred aktudlnym dennym ¢asom, ozve sa zvukovy signal a na
displeji zablika napis AUTO. Zadajte spravne udaje.

Stlacenim tlacidla & zrusite funkciu oneskoreného zaciatku a konca pecenia, vynulujete nastaveny cas a spotrebic¢
prejde do manudlneho rezimu.

Manualny rezim pecenia
Ak chcete zrusit funkciu oneskoreného pecenia alebo oneskoreného konca pecenia, stlacte tlacidlo manuélneho
rezimu pecenia &. Napis AUTO na displeji zhasne.

Chladiaci ventilator (podla modelu spotrebica)

Ventilator je umiestneny na hornej stene rdry a vytvara cirkulaciu chladného vzduchu vo vnutri ndbytku a cez dvierka
rury na pecenie. Ventilator sa zapina automaticky, pokial teplota vonkajsieho plasta rury presiahne 60° C. Po zapnuti riry
dojde k zapnutiu ventilatora. Pri vypnuti rdry dojde k vypnutiu chladiaceho ventiltora.

CISTENIE A UDRZBA

Na zachovanie dobrého vzhladu a spolahlivosti dbajte na cistotu spotrebica.
Moderna konstrukcia spotrebica zjednodusuje ddrzbu na minimum.
Casti spotrebica, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, je potrebné pravidelne ¢istit.

« Pred udrzbou a ¢istenim vypojte privodny kabel zo zasuvky elektrického napatia alebo vypnite isti¢ elektrickej zasuvky
spotrebica.

« Vsetky ovladacie prvky nastavte do vypnutej polohy.

« Pockajte, az vnutro spotrebica nebude horuce, ale bude mat vlaznu teplotu — cistenie ide lepsie nez v studenom
stave.

-+ Vonkajsi povrch spotrebica cistite vlhkou handrickou, jemnou kefkou alebo jemnou Spongiou a potom utrite
dosucha.

- Spotrebic je vybaveny katalytickymi panelmi na bokoch vnutorného priestoru rury. Povrch tychto panelov je
vybaveny Specidlnym mikroporéznym smaltom, ktory vstrebava odstrekujuci tuk a mastnotu vznikajucu pri peceni.
Ich Zivotnost je priblizne 4-6 rokov (v zavislosti od pouzivania rury). Pokial chcete vycistit usadend mastnotu na
povrchu katalytickych panelov, vnutrajsok riry vyhrejte na teplotu 250° C na dobu 1 hodiny. Pri pouziti tejto funkcie
sa zachytené necistoty spalia na prasok, ktory je mozné jednoducho utriet vihkou Spongiou. Po vychladnuti pripadné
zvysky necistot utrite velmi jemne vihkou handri¢kou alebo $pongiou, aby sa neposkodil porézny povrch.

POZOR!

Pri pouziti tejto funkcie nevkladajte do rury Zziadne pokrmy.

Na cistenie katalytickych panelov nepouzivajte Ziadne cistiace prostriedky, inak by sa ich povrch
znehodnotil!

« Dno astrop rury mozete utriet vihkou handri¢kou, makkou kefkou alebo Spongiou. Pri silnom znecisteni pouzite teplu
vodu s neagresivnym saponatom.

+ Nepouzivajte hrubé abrazivne istiace prostriedky alebo ostré kovové skrabky na Cistenie skiel dvierok rury, pretoze
mozu poskrabat povrch alebo mdze ddjst k rozbitiu skla.

« Nenechavajte nikdy agresivne alebo kyslé latky (citrénova Stava, ocot) na smaltovanych, lakovanych alebo nerezovych
Castiach.

« Na ¢istenie spotrebi¢a nepouzivajte parny Cistic!

« Plechy na pecenie je mozné umyvat v umyvacke riadu.
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INSTALACIA SPOTREBICA

Zodpovednost za instalaciu spotrebi¢a ma kupuijlci, nie vyrobca. Na chyby spdsobené nespravnou instalaciou sa
zéruka nevztahuje.

Nedvihajte spotrebic za drzadlo dvierok!

Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za skody sposobené na osobéch, zvieratach a veciach v dosledku nespravnej
inStaldcie.

Umiestnenie spotrebica do vhodného nabytku zaisti jeho spravnu funkciu.

Spotrebic sa instaluje do typizovaného kuchynského nabytku, ktory je uréeny pre vstavané spotrebice alebo do
vhodne upraveného nabytku, ktory ma rozmery podla Obr. 5.

Kuchynsky nabytok musi byt vyrobeny z dostatocne tepelne odolného materialu. Materialy a pouzité lepidla musia
odolévat ohriatiu spotrebi¢a zodpovedajicemu norme CSN EN 60335-2-6. Materialy a lepidla, ktoré nezodpovedaju
uvedenej norme, sa mdzu zdeformovat alebo odlepit.

Pripojenie do elektrickej siete

Overte, ¢i pripdjané napdtie a prudové istenie zodpovedd hodnotam na typovom Stitku spotrebi¢a. Odporic¢ame
pouzit samostatny zasuvkovy obvod s isticom 16 A.

Pouzivajte iba zasuvky elektrického napatia s uzemnenim.

NepouZivajte rozbocovacie zastrcky, konektory ani predlzovacie kable. Mohli by spdsobit nebezpecenstvo poZziaru z
prehriatia.

Zastrcka privodného kabla spotrebica musi byt volne pristupna aj po jej instalacii.

Zmeny pripojenia moze vykonavat iba kvalifikovany odbornik.

Elektricka bezpecnost spotrebi¢a moze byt garantovand iba vtedy, pokial je ochranna svorka spotrebica spojend s
ochrannym vodic¢om elektrickej rozvodne;j siete.

Vyrobca nenesie zodpovednost za poskodenie osdb alebo veci v dosledku chybajiceho alebo nespravneho
ochranného spojenia.

Privodny kabel musi byt umiestneny tak, aby sa nedostal do kontaktu s horticimi ¢astami spotrebica, a aby nebol
deformovany ani nadmerne ohybany.

Pri inStalacii spotrebica dodrziavajte nasledujuci postup:

1.
2.

Pred prvym pouZzitim odstrarite zo spotrebica vietky obaly a marketingové materialy.

Pozadované rozmery skrinky na vstavanie st na Obr. 5a, 5b. Z dovodu ucinnej cirkulacie vzduchu musi byt spotrebi¢
umiestneny podla rozmerov na obrazkoch a skrinka musi byt skonstruovana tak, aby do jej spodnej casti mohol
prudit vzduch. Za zadnou stenou rury v zabudovanom stave musi byt medzera minimalne 50 mm.
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3. Spotrebi¢ nasunite na kraj skrinky a prestr¢te privodny kébel cez zadnu stenu skrinky tak, aby bola po instalacii
pristupna jeho zastrcka.

4. Opatrne zasunte spotrebi¢ do skrinky na zvolené miesto. Dbajte na to, aby nedoslo k priskripnutiu privodného
kébla.

5. Upevnite spotrebic¢ k skrinke zaskrutkovanim 4 skrutiek do otvorov v prednej stene. Otvory su viditelné po
otvoreni dvierok (Obr. 6).

‘ﬂ'
j

Obr. 6

Demontaz

Pokial demontujete spotrebic, je dolezité dodrzat spravne poradie Ukonov:

1. Najskor odpojte privodny kébel od elektrickej siete (vytiahnite zastr¢ku alebo vypnite istic).
2. Uvolnite upevnovacie skrutky.

3. Vysunite spotrebic a pritom opatrne vytiahnite privodny kabel.

SERVIS

Vymena Ziarovky

Ziarovka osvetlenia vnitorného priestoru rury je $pecialna - s vysokou tepelnou odolnostou (25 W, 300 °C).
Vymenu vykonajte nasledujticim spésobom:

« Vypojte privodny kabel zo zasuvky elektrického napétia alebo vypnite isti¢ elektrickej zasuvky spotrebica.
« Odskrutkujte krycie sklo a vykonajte vymenu Ziarovky za novu, rovnakého typu!

- Krycie sklo naskrutkujte spat.

POZOR!
Spotrebitel smie vykondavat iba vymenu Ziarovky. Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo opravu, ktora vyzaduje
zéasah do vnutornych casti vyrobku, musi vykonat odborny servis.
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OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

« Preferujte recyklaciu obalovych materialov a starych spotrebicov.

- Skatula od spotrebita méoze byt dan do zberu triedeného odpadu.

« Plastové vrecka z polyetylénu (PE) odovzdajte do zberu materialu na recyklaciu.

Recyklacia spotrebica na konci jeho Zivotnosti:

Symbol na vyrobku alebo jeho baleni udéva, Ze tento vyrobok nepatri do doméaceho odpadu. Je nutné

odniest ho do zberného miesta pre recyklaciu elektrického a elektronického zariadenia. Zaistenim spravnej

likvidacie tohto vyrobku pomozete zabranit negativnym dosledkom pre Zivotné prostredie a ludské
zdravie, ktoré by inak boli sposobené nevhodnou likvidaciou tohto vyrobku. Podrobnejsie informacie o recyklécii tohto
vyrobku zistite na prislusnom miestnom urade, sluzby pre likvidaciu doméaceho odpadu alebo v obchode, kde ste
vyrobok zakupili.
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PODZIEKOWANIE

Dziekujemy za zakup produktu marki Concept i zyczymy Panstwu petnej satysfakgji podczas jego uzytkowania.

concept

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie przeczytac calg instrukcje obstugi, zachowujac ja na przysztosé. Prosimy
upewnic sie, aby takze pozostate osoby, ktére beda postugiwaty sie urzadzeniem, zapoznaty sie z niniejsza instrukcja.

SPIS TRESCI

Parametry techniczne ........ooviuviiii i i 1
Wazne ostrzezenia

OPis Produkiu . ...ove et
Opis panelu Sterowania. . .....vvuueeene i eineeanns 3
Instrukcjaobstugi . .......oooin i 4
Podstawowe funkcje urzadzenia ..........coovveiiiiiiiiiiiiiiin. 4
Poszczegdlne funkcje pieczenia.........oovviiiiiiiiniiiiiiiinan 4
Orientacyjne temperatury, poziomy wsuwania i czasy pieczenia. . ... 5
Rady dotyczace pieczenia. .....oovvvveiiin i 5
Zaawansowane funkcje pieczenia.......ooveeeiiiiiiieeiiiiiinnn.. 6
Czyszczenie i KONSErWagja .. ..vvvv e ettt eineeenns 8
Instalacja urzadzenia..........ooouiiiiiiiiii 9
SBIWIS. o vttt 10
Ochrona $rodowiska naturalnego .............cooovvivineinnnenn. 1

Parametry techniczne

Napiecie 230V ~50Hz

Maks. pobér mocy 2400 W

Moc gérnej plyty grzewczej 1000 W

Moc dolnej ptyty grzewczej 1200W

Moc tylnej grzatki okragtej 2300 W

Moc matej grzatki grilla 2200 W

Zakres ustawienia temperatury 50-250°C

Rozmiary do instalagji (sz x gt x w) 560 x 555 x 595 mm

Wymiary zewnetrzne (sz x gt x w) 594 x594 x 556 mm

Wymiary wewnetrzne (sz x gt x w) 435x395x335mm

Objetos¢ wewnetrzna 571

Ciezar 38kg

Poziom hatasu <63 dB(A)
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WAZNE OSTRZEZENIA:

Przy dostarczeniu urzadzenia

Natychmiast po dostarczeniu nalezy sprawdzi¢ opakowanie i urzadzenie, czy nie doszto do ich uszkodzenia podczas
transportu.

Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nie nalezy go uzywac. Nalezy bezzwtocznie skontaktowac sie z dostawca.

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy usuna¢ z urzadzenia wszystkie elementy opakowania i wyja¢ materiaty
marketingowe.

Opakowanie nalezy we wiasciwy sposéb zutylizowac.

Przy instalowaniu

Podczas instalacji i podtaczania urzadzenia nalezy postepowac wedtug instrukcji montazu.

W czasie instalowania nie wolno podnosi¢ urzadzenia za uchwyt drzwiczek.

Podczas instalacji urzadzenie musi by¢ odfgczone od sieci elektrycznej.

Nalezy sprawdzi¢, czy napigcie w sieci oraz zabezpieczenie pradowe odpowiada wartosciom podanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia. Nalezy korzysta¢ wytacznie z uziemionego gniazda elektrycznego.

Po zainstalowaniu urzadzenia jego wtyczka elektryczna musi by¢ dostepna.

W czasie normalnego uzytkowania

Nie nalezy uzywac urzadzenia w sposéb inny, niz podano w niniejszej instrukcji.

Urzadzenia nalezy uzywac tylko w gospodarstwie domowym i tylko do pieczenia zywnosci.

Do wnetrza urzadzenia nie wolno wkfada¢ zbyt duzych potraw oraz metalowych przedmiotéw. Moga one
spowodowac pozar.

Nie wolno siadac ani stawac na otwartych drzwiczkach urzadzenia.

UWAGA! Przy otwieraniu drzwiczek, z urzadzenia moze wydostac sie duza ilo$¢ pary lub moze wytrysna¢ ttuszcz.
Nalezy zachowac ostrozno$¢. Niebezpieczenstwo poparzenia!

Nie nalezy dotykac goracych powierzchni i elementéw grzewczych w trakcie pracy urzadzenia oraz przez pewien czas
po jej zakorczeniu.

Nie nalezy uzywac urzadzenia, jako schowka.

Nie wolno dotykac¢ urzadzenia wilgotnymi lub mokrymi rekami.

W przypadku awarii, nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego.

Wytaczajac urzadzenie z gniazdka nie wolno szarpac za przewdd zasilajacy, nalezy chwyci¢ wtyczke i pociagnac za
nia.

Nalezy regularnie kontrolowa¢ urzadzenie i przewéd zasilajacy pod katem ewentualnych uszkodzen. Nie wolno
wigczac uszkodzonego urzadzenia elektrycznego.

Nie nalezy uzywac urzadzenia, jezeli drzwiczki lub uszczelka drzwiczek s uszkodzone. Nalezy zleci¢ naprawe
autoryzowanemu serwisowi.

Nie nalezy zanurza¢ przewodu zasilajacego ani wtyczki w wodzie lub innych cieczach.

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, wszystkie elementy sterowania powinny by¢ w potozeniu wyfaczone.

Jezeli urzadzenie jest uzywane nie nalezy zostawiac otwartych drzwiczek szafek znajdujacych sie nad nim, poniewaz
moga ulec uszkodzeniu w wyniku oddziatywania pary i ciepta np. w czasie otwierania drzwiczek urzadzenia.

Nie nalezy uzywac sprzetu z uszkodzona powierzchnia, zuzytego lub posiadajacego inne wady.

Kiedy w domu sa dzieci

Urzadzenia nalezy uzywac w miejscu niedostepnym dla dzieci i oséb nieodpowiedzialnych. Nie nalezy pozwoli¢im na
postugiwanie sie urzadzeniem.

Osoby niepetnosprawne ruchowo lub umystowo, osoby nieodpowiedzialne lub osoby, ktdére nie zapoznaty sie z
niniejsza instrukcja, moga uzywac urzadzenia tylko pod nadzorem odpowiedzialnej, poinformowanej osoby.

Jezeli w poblizu urzadzenia w trakcie jego pracy znajduja sie dzieci, nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc¢.
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«+ Nie nalezy pozwoli¢ na to, aby urzadzenie stuzyto dzieciom do zabawy.
«+ Nie nalezy uzywac akcesoriéw innych niz zalecane przez producenta.

UWAGA!

Urzadzenie nalezy otwierac tylko na krétko, w celu wiozenia i wyjecia potraw, w przeciwnym razie istnieje ryzyko
poranienia, na przyktad w skutek potkniecia sie.

Dzieci mogtyby zamkna¢ sie w urzadzeniu (niebezpieczeristwo uduszenia) lub narazi¢ sie na innego rodzaju
niebezpieczenstwa.

Ewentualne usterki

« Napraw i modyfikacji urzadzenia moze dokonywac tylko wykwalifikowany specjalista. W trakcie napraw i réznych
operadji urzadzenie musi by¢ odfaczone od sieci elektrycznej. Nalezy wytaczy¢ bezpiecznik lub wyja¢ wtyczke kabla
zasilajacego.

» Wylaczajac urzadzenie z gniazdka nie wolno szarpac za przewdd zasilajacy, nalezy chwyci¢ wtyczke i pociagnac za nia.

W przypadku nieprzestrzegania wskazéwek producenta ewentualne naprawy nie beda uznawane, jako
gwarancyjne.

OPIS PRODUKTU

1. Panel sterowania

2. Uchwyt drzwiczek

3. Drzwiczki

4. Okno drzwiczek z podwéjna szyba

OPIS PANELU STEROWANIA

1. Wybor temperatury

2. Pole ustawiania czasu pieczenia i jego
zakonczenia

3. Pole wyboru funkgji pieczenia

4. Kontrolka grzania

5. Kontrolka pracy
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INSTRUKCJA OBSLUGI

Przed pierwszym uruchomieniem

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy, ze wzgledéw higienicznych, przetrze¢ z zewnatrz i wewnatrz
wilgotna $ciereczka. Wszystkie zdejmowane czesci urzadzenia nalezy wymy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn lub w zmywarce.

Nastepnie nalezy wiaczy¢ urzadzenie na 20 minut bez zywnosci, ustawiajac temperature na maksimum (patrz Instrukcja
obstugi). Mozliwe, ze piekarnik w tym czasie bedzie wydzielat lekki swad i dym, ktére jednak po krétkim czasie powinny
znikna¢. W tym czasie nalezy dokfadnie wietrzy¢ pomieszczenie.

Po podtaczeniu do pradu

1. Po podfaczeniu urzadzenia do pradu na wyswietlaczu zaczng migac cyfry,0:00" i symbol ,AUTO".

2. Przez powtarzane wciskanie przyciskéw ,-, i ,+" mozna ustawi¢ na wyswietlaczu aktualny czas. Wyswietli sie
symbol dy .
Uwaga: Jezeli zajdzie potrzeba skorygowania aktualnego czasu nalezy wcisng¢ przycisk trybu manualnego & i
poprzez powtarzane wciskanie przyciskéw -, i ,+" nastawic¢ na wyswietlaczu aktualny czas.

Podstawowe funkcje urzadzenia [j

1. Blache z potrawg nalezy wsunac¢ na wybrany poziom (numerowanie od dotu) .

2. Obracajac pokrettem funkgji pieczenia nalezy wybra¢ wymagana funkcje pieczenia.

3. Obracajac pokrettem wyboru temperatury nalezy ustawi¢ wymagana wartos¢ temperatury (0-MAX = 0-250°C).

4. Po zakoriczeniu pieczenia urzadzenie nalezy wytaczy¢ poprzez obroét regulatora temperatury i wyboru funkcji do
potozenia,0" Ciepto pozostate w piekarniku mozna wykorzysta¢ do podgrzewania lub rozmrazania zywnosci.

Poszczegolne funkcje pieczenia

Symbol Opis funkgji

-Q: Oswietlenie wnetrza piekarnika.

Ogrzewanie piekarnika gérna i dolng ptyta grzewcza.

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie 50—250 °C.

Potrawe nalezy wktadac po nagrzaniu sie piekarnika do wymaganej temperatury. W czasie pieczenia nie zaleca
sie otwiera¢ drzwiczek piekarnika.

Ciepto dostarczane przez gorng i dolna ptyte grzewcza jest rozprowadzane przy pomocy wentylatora. Przeptyw
powietrza wytwarza rownomierng temperature w catym piekarniku.
& Temperature mozna ustawi¢ w zakresie 50—250 °C.
Uwaga: Funkcja ta jest odpowiednia réwniez do pieczenia na dwdch blachach jednocze$nie, zwtaszcza tych
rodzajow potraw, ktore wymagaja tej samej temperatury z obu stron blachy do pieczenia (np. do pieczenia
ciast). Nagrzewanie piekarnika nie jest konieczne.

Powietrze ogrzane przez dolna ptyte grzewczg jest rozprowadzane przez wentylator wokét przygotowywanych
* potraw. Funkcje te nalezy wykorzystywac do sterylizacji potraw przy temperaturze 50 — 250 °C. Nagrzewanie
=1 | piekarnika nie jest konieczne.

Maty grill.

WA/ | | Temperature mozna ustawi¢ w zakresie 50—200 °C.

Uwaga: W czasie pieczenia nie zaleca sie otwierania drzwiczek piekarnika. W czasie grillowania
przygotowywang potrawe nalezy umiescic jak najwyzej.
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Poszczegolne funkcje pieczenia

&

Symbol Opis funkgji
Grillowanie tacznie z funkcja wentylatora. Temperatura w piekarniku poprzez przeptyw powietrza jest wyzsza w
VAAS gornej czesci piekarnika (nad rusztem lub opiekaczem).

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie 50—200 °C.
Uwaga: Funkcja ta jest odpowiednia do grillowania lub pieczenia duzych kawatkéw migsa przy wyzszej
temperaturze. Drzwiczki piekarnika powinny by¢ zamkniete. Nagrzewanie piekarnika nie jest konieczne.

@

Ogrzewanie piekarnika okragta ptyta grzewcza oraz funkcja wentylatora. Przeptyw powietrza zapewnia
rownomierna temperature w catym piekarniku.

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie 50—250 °C.

Uwaga: Funkcja ta jest zalecana do pieczenia potraw réwniez na dwoch blachach jednoczesnie (odpowiednia
do pieczenia wyzszego i objetosciowo wiekszego rodzaju pieczywa, np. ciasta lub wigkszej ilosci potraw).
Nagrzewanie piekarnika nie jest konieczne.

Orientacyjne temperatury, poziomy wsuwania i czasy pieczenia dla niektérych potraw

i

¥y &€&  r>e o

D13 |® O& @[O0

160-200 | 160-180 | 140-160 | 200-230 | 210-220 | 160-180 190 230-250

23 2 2 13 2 2-3 23 4-5

ALS)

30°- 50" | 20-40" | 10-40" | 10-20" | 45'-60° | 45-60' | 60'-70' 14'-18"

A 4 - @ -

S8 8 & S8 d|E

225-250 | 160-180 | 210-230 | 160-190 | 200-220 | 160-180 | 175-190 | 190-210 | 170-190

2 2 2 2 2-3 2 2 2 3

AS) )

120°- 150'|120°- 160°| 90°- 120" | 90°- 120" | 50'-60' | 45'-60" | 60'-70' | 40°-50" | 40'- 50"

Rady dotyczace pieczenia

» Doktadna temperature pieczenia nalezy wyprébowac dla kazdego rodzaju potrawy i sposobu pieczenia.

« W czasie pieczenia nie zaleca sie otwierania drzwiczek piekarnika. Zostatby naruszony rezim cieplny pieczenia,
przydtuzytby sie czas pieczenia, a potrawy mogtyby sie przypalac.

+ Mieso zamarynowane i bez kosci piecze sie szybciej niz migso nieprzygotowane wczesniej. Stopieri upieczenia miesa
mozna skontrolowac przez jego nacisniecie (np. widelcem). Jezeli nie puszcza sokéw, jest dobrze upieczone.
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« Jezeli mieso jest naszpikowane lub pokryte stoning nie moze by¢ pieczone w zbyt wysokiej temperaturze, aby nie
doszto do rozpryskiwania sie ttuszczu.

« W czasie pieczenia duzych kawatkéw miesa dochodzi do wyparowywania cieczy i jej kondensacji na drzwiczkach
piekarnika. Jest to sytuacja normalna i nie stanowi zadnego niebezpieczenstwa przy uzywaniu piekarnika. Po
zakoniczeniu pieczenia, drzwiczki piekarnika i ich okolice nalezy wytrze¢ do sucha.

« Pieczywo wyrasta dopiero po 2/3 okre$lonego czasu pieczenia. Czas pieczenia zalezy od rodzaju uzytego nadzienia
(owoce, marmolada).

- Ciasta ubijane nie powinny zawiera¢ zbyt duzo wody, poniewaz przedtuza to czas pieczenia.

« Nie nalezy wktada¢ naczyr bezposrednio na dno piekarnika, poniewaz ogranicza to rozprzestrzenianie sie ciepta oraz
moze, w wyniku przegrzania, uszkodzi¢ emalie.

« Przy pieczeniu na wiecej niz jednej blasze gotowe potrawy nie musza by¢ wyjmowane w tym samym czasie.

« Blachy do pieczenia oraz opiekacze nie stuza do dtugookresowego przechowywania produktéw spozywczych (ponad
48 godzin). W celu dtuzszego przechowywania potrawy nalezy przetozy¢ do odpowiednich naczyn.

« Przy pieczeniu bez wentylatora zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez okoto 10-15 minut. Nie nalezy w czasie
pieczenia otwiera¢ drzwiczek piekarnika bez potrzeby.

« Przed grillowaniem, grill nalezy nagrza¢ przez 5 minut (az grzatka grilla bedzie czerwona). Ruszt grilla z potrawa
nalezy umiesci¢ jak najblizej grzatki grilla. Blache z niewielka iloscia wody nalezy umiesci¢ pod rusztem, w celu
wychwytywania skapujacych sokéw. Przy pomocy grilla mozna na upieczonym miesie stworzy¢ brazows, chrupiaca
skorke.

UWAGA!
W czasie uzywania grilla czesci piekarnika moga sie nadmiernie nagrzewac¢. Nalezy zabroni¢ dzieciom dostepu do
goracych elementéw piekarnika.

« Przy pieczeniu z wentylatorem nie jest konieczne nagrzewanie, za wyjatkiem pieczenia potraw z bardzo krétkim
czasem pieczenia lub przy pieczeniu potraw z duza zawartoscig wody (np. ciasta z owocami), aby nie doszto do
kondensacji pary wodnej. W piekarniku mozna przygotowywac rézne potrawy z podobna temperaturg pieczenia lub
na dwoéch blachach jednoczesnie réwniez, kiedy czas pieczenia jest inny. Zapach i smak potraw nie wptynie na siebie
wzajemnie. Przy wkfadaniu i wyjmowaniu potraw z piekarnika nie dochodzi do duzych strat ciepta. Temperatura jest
szybko wyréwnywana za pomocg wentylatora. Temperatury pieczenia sa nizsze niz wykorzystywane w klasycznych
funkcjach pieczenia (o 20-30°C dla pieczywa i 0 30-40°C dla miesa), czas pieczenia jest dtuzszy (o okoto 5-10 minut).
Przy pieczeniu drobnego pieczywa na dwéch blachach jednoczesnie zaleca sie zmiane wysokosci obu blach po 2/3
czasu pieczenia, ewentualnie wyjecie blachy z upieczonym juz ciastem wczesniej.

« Przy rozmrazaniu zmrozone produkty nalezy potozy¢ w opakowaniu do miski, umiesci¢ w piekarniku na ruszcie i
wiaczy¢ funkcje [£] z temperaturg 0°C. Drzwiczki piekarnika musza by¢ zamkniete.

+ Przy grillowaniu z wentylatorem nie jest konieczne nagrzewanie piekarnika. Podczas grillowania drzwiczki musza
by¢ zamkniete. Przy tym sposobie grillowania termostat nalezy ustawi¢ wedtug potrzeby w zakresie od 50 do 200 °C.
Odlegtos¢ pomiedzy potrawa a grzatka grilla musi by¢ proporcjonalna do wymaganego celu:

- mniejsza odlegtos¢ — brazowa skérka i krwisty srodek,

- wieksza odlegtos¢ — dobrze wypieczona potrawa.

W celu wychwycenia sokéw, pod potrawa nalezy umiesci¢ opiekacz z niewielka iloscig wody.

Zaawansowane funkcje urzadzenia
Funkcje zaawansowane rozszerzaja mozliwosci pieczenia, a tym samym zwiekszaja komfort pracy z urzadzeniem.
Funkcje czasu nastawia sie w Srodkowej czesci panelu sterowania.

a) Funkcja minutnika
Funkcja minutnika dziata niezaleznie od funkcji pieczenia, tzn. ze ma jedynie znaczenie informacyjne. Pieczenie trwa
nadal réwniez po jej wytaczeniu.
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. Wcisniecie przycisku QA aktywizuje nastawienie timera — minutnika. Na wyswietlaczu pojawi si¢ symbol , Q “. Przez
powtarzane wciskanie przyciskéw -, lub,,+” mozna nastawi¢ na wyswietlaczu wymagany czas odliczania.

2. Po paru sekundach wyswietli sie aktualny czas. W celu krétkotrwatego wyswietlenia pozostatego, odliczanego czasu
nalezy na krotko wcisna¢ przycisk 4.

. Po uptynieciu ustawionego czasu odezwie sie sygnat dzwigkowy. Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy nalezy wcisnac
dowolny symbol na panelu sterowania.
Uwaga: Aby korzystac z tej funkcji na urzadzeniu musi by¢ ustawiony aktualny czas.

w

b) Ustawienie czasu pieczenia

1. Wcisniecie przycisku &5 aktywizuje nastawienie czasu pieczenia.

2. Przez powtarzane wciskanie przyciskéw ,-, lub ,+” mozna nastawi¢ na wyswietlaczu wymagany czas pieczenia. Na
wyswietlaczu pojawi sie napis AUTO.

. Po paru sekundach wyswietli sie aktualny czas. W celu krétkotrwatego wyswietlenia pozostatego czasu pieczenia
nalezy na krétko wcisna¢ przycisk .

4. Po uplynieciu ustawionego czasu urzadzenie wyfaczy sie i odezwie sie sygnat dzwiekowy. Aby wytaczy¢ sygnat
dzwiekowy nalezy wcisna¢ dowolny symbol na panelu sterowania.

. Nastepnie regulator temperatury i funkcji pieczenia nalezy nastawi¢ na 0" Ciepto pozostate w piekarniku mozna
wykorzysta¢ do podgrzewania lub rozmrazania zywnosci.

Uwaga: Aby korzystac z tej funkcji na urzadzeniu musi by¢ ustawiony aktualny czas.

w

w

¢) Ustawianie konca pieczenia

1. Wcisniecie przycisku & aktywizuje nastawienie czasu korica pieczenia.

2. Przez wielokrotne wciskanie przyciskéw,-, lub,+"mozna nastawi¢ na wyswietlaczu wymagany czas korica pieczenia.
Na wyswietlaczu pojawi sie napis AUTO.

. Po paru sekundach wyswietli sie aktualny czas. W celu krétkotrwatego wyswietlenia czasu korica pieczenia nalezy na
krétko wcisnaé przycisk .

4. Po osiagnieciu ustawionego czasu urzadzenie wylaczy sie i odezwie sie sygnat dzwiekowy. Aby wylaczy¢ sygnat
dzwiekowy nalezy wcisna¢ dowolny symbol na panelu sterowania.

. Nastepnie regulator temperatury i funkcji pieczenia nalezy nastawi¢ na ,0". Ciepto pozostate w piekarniku mozna
wykorzysta¢ do podgrzewania lub rozmrazania zywnosci.
Uwaga: Aby korzystac z tej funkcji na urzadzeniu musi by¢ ustawiony aktualny czas.

w

v

d) Nastawienie op6znionego rozpoczecia i konca pieczenia
Poprzez kombinacje poprzednich funkcji czasowych mozna nastawi¢ opdznione rozpoczecie i zakoriczenie pieczenia.
Np.: Zaktadamy, ze o godz. 10:00 opuszczamy mieszkanie, a wracajac o godz. 12:00 chcemy mie¢
upieczonego kurczaka. Zalecany czas pieczenia kurczaka wynosi 70 minut przy 165°C z uzyciem funkgcji okragtej
grzatki i wentylatora na 2 poziomie wsuniecia.
1. Blache z potrawg nalezy wsuna¢ na poziom 2.
2. Nastawi¢ wymagana funkcje pieczenia[@]i temperature 165 °C.
3. Nastawi¢ dtugos¢ pieczenia na wartos¢ 01:10.
4. Nastawic czas konica pieczenia na wartos¢ 12:00.
5. Ustawienie zostanie zapisane, a urzadzenie przejdzie w stan odliczania. Na wySwietlaczu Swieci sie napis
AUTO.
. 0 godz. 10:50 rozpocznie sie pieczenie, a zakonczy sie o godz. 12:00.
. W ustawionym czasie urzadzenie sie wytaczy, odezwie sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu zacznie migac
napis AUTO. Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy nalezy wcisna¢ dowolny symbol na panelu sterowania.
8. Nastepnie regulator temperatury i funkcji pieczenia nalezy nastawi¢ na,0". Ciepto pozostate w piekarniku mozna
wykorzysta¢ do podgrzewania lub rozmrazania zywnosci.
Uwaga: Aby korzystac z tej funkcji na urzadzeniu musi by¢ ustawiony aktualny czas.

N o
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UWAGA!

Jezeli czas zakoriczenia pieczenia zostanie nastawiony na warto$¢ przed aktualnym czasem, odezwie si¢ sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu zacznie migac napis AUTO. Nalezy wprowadzi¢ poprawne dane.

Wcisniecie przycisku @ anuluje funkcje opdZnionego poczatku i korica pieczenia, wyzeruje nastawiony czas, a urzadzenie
przejdzie do trybu manualnego.

Manualny tryb pieczenia
Aby anulowa¢ funkcje opdznionego pieczenia lub opdznionego konca pieczenia nalezy wcisnaé przycisk
manualnego trybu pieczenia . Napis AUTO na wyswietlaczu zgasnie.

Wentylator chtodzacy (wedtug modelu urzadzenia)

Wentylator umieszczony jest na gérnej Scianie piekarnika i wytwarza cyrkulacje chtodnego powietrza wewnatrz
zabudowy oraz przez drzwiczki piekarnika. Wentylator wiacza sie automatycznie, kiedy temperatura zewnetrznej
obudowy piekarnika przekroczy 60° C. Po wiaczeniu piekarnika dojdzie do wtaczenia wentylatora. Przy wytgczeniu
piekarnika wentylator chtodzacy sie wytaczy.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

W celu zachowania dobrego wygladu i niezawodnosci urzadzenia nalezy dbac o jego czystosc.
Nowoczesna konstrukcja urzadzenia znacznie utatwia konserwacje.
Czesci urzadzenia stykajace sie z potrawami nalezy systematycznie czyscic.

« Przed konserwacja i czyszczeniem nalezy odtaczy¢ kabel zasilajacy z gniazdka pradu elektrycznego lub wytaczy¢
zabezpieczenie elektryczne gniazdka urzadzenia.

« Wszystkie elementy sterujace nalezy ustawi¢ na wartosci wytaczone.

« Odczekac az wnetrze urzadzenia nie bedzie gorace, ale letnie — wowczas czyszczenie jest fatwiejsze, niz wéwczas gdy
urzadzenie catkowicie wystygnie.

« Zewnetrzne powierzchnie urzadzenia nalezy czysci¢ wilgotng szmatka, delikatng szczoteczka lub miekka gabka, a
nastepnie wytrzec¢ do sucha.

« Urzadzenie wyposazone jest w panele katalityczne na bokach wnetrza piekarnika. Powierzchnia tych paneli
wykonana jest ze specjalnej mikroporowatej emalii, ktéra wchtania pryskajacy ttuszcz oraz zattuszczenia powstajace
przy pieczeniu. Ich zywotnos$¢ wynosi w przyblizeniu 4-6 lat (w zaleznosci od stopnia uzytkowania piekarnika). Jezeli
chce sie wyczyscic¢ ttuszcz osadzony na powierzchni paneli katalitycznych, wnetrze piekarnika nalezy nagrzewac
w temperaturze 250° C przez okres 1 godziny. Przy uruchomieniu tej funkcji wchtoniete zanieczyszczenia zostaja
spalone na proszek, ktéry fatwo wytrze¢ wilgotng szmatka. Po schfodzeniu, ewentualne pozostatosci zanieczyszczen
nalezy wytrze¢ bardzo delikatna wilgotng szmatka lub gabka tak, aby nie uszkodzi¢ porowatej powierzchni.
UWAGA!

Przy uzywaniu tej funkcji nie wolno wktadac do piekarnika zadnych potraw.
Do czyszczenia paneli katalitycznych nie wolno uzywac zadnych srodkéw czyszczacych, poniewaz dosztoby
do uszkodzenia ich powierzchni!

« Dno i strop piekarnika mozna wyciera¢ wilgotng szmatka, miekka szczoteczka lub gabka. Przy silnym zabrudzeniu
nalezy uzy¢ wody z nieagresywnym $rodkiem myjacym.

« Nie wolno uzywac szorstkich, sciernych srodkéw czyszczacych lub ostrych metalowych skrobaczek do czyszczenia
szyb drzwiczek piekarnika, poniewaz mozna porysowac lub rozbi¢ szkto.

« Nie wolno nigdy zostawiac¢ substancji agresywnych lub kwasnych (sok z cytryny, ocet) na elementach emaliowanych,
lakierowanych lub z blachy nierdzewnej.

« Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac czy$cikéw parowych!

« Blachy do pieczenia mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
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INSTALACJA URZADZENIA

Odpowiedzialno$¢ za zainstalowanie urzgdzenia spoczywa na kupujacym, nie na producencie. Gwarancja nie obejmuje
wad powstatych w wyniku nieprawidtowej instalacji.

Nie wolno podnosi¢ urzadzenia za uchwyt drzwiczek!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody poniesione przez osoby, zwierzeta i rzeczy, powstate w wyniku
nieprawidtowej instalacji.

Umieszczenie urzadzenia w odpowiedniej zabudowie zapewni jego prawidtowe funkcjonowanie.

Urzadzenie nalezy zainstalowac w typowej zabudowie kuchennej, przeznaczonej do wbudowania urzadzenia lub w
odpowiednio przystosowanej zabudowie, ktéra ma wymiary jak na Rys. 5.

Zabudowa kuchenna musi by¢ wykonana z materiatu dostatecznie odpornego na temperature. Materialy i uzyte
kleje musza wytrzymywac ogrzanie urzadzenia odpowiadajace normie CSN EN 60335-2-6. Materiaty i kleje, ktore nie
odpowiadaja tej normie moga sie zdeformowac lub odkleic.

Podlaczenie do zasilania

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w sieci oraz zabezpieczenie pradowe odpowiada wartosciom podanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia. Zaleca sie uzycie samodzielnego obwodu elektrycznego z zabezpieczeniem 16 A.

Nalezy korzysta¢ wytgcznie z uziemionego gniazda elektrycznego.

Nie nalezy uzywac rozgateznikdw, ztaczy ani przedtuzaczy. Moga one spowodowac pozar w wyniku przegrzania.
Nalezy zapewnic¢ swobodny dostep do wtyczki przewodu zasilajgcego urzadzenia, réwniez po jego zainstalowaniu.
Zmian w zakresie pofaczen elektrycznych moze dokonywac tylko wykwalifikowany specjalista.

Elektryczne bezpieczeristwo urzadzenia moze by¢ zagwarantowane jedynie wtedy, gdy zacisk ochronny urzadzenia
jest potaczony z przewodem ochronnym sieci elektrycznej.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody poniesione przez osoby i rzeczy w wyniku wadliwego lub btednego
potaczenia ochronnego.

Kabel zasilajagcy musi by¢ umieszczony tak, aby nie stykat sie z goragcymi elementami urzadzenia oraz, aby nie byt
zdeformowany i nadmiernie zgiety.

Przy instalacji urzadzenia nalezy postepowac w nastepujacy sposéb:

1.

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy usuna¢ z urzadzenia wszystkie elementy opakowania i wyja¢ materiaty
marketingowe.

2. Wymiary szafki do zabudowy urzadzenia przedstawiono na Rys. 5a, 5b. Z uwagi na konieczng cyrkulacje powietrza

urzadzenie musi by¢ umieszczone zgodnie z rozmiarami na rysunkach, a szafka musi mie¢ taka konstrukcje, aby do
jej dolnej czesci mogto docierac powietrze. Za tylng $ciang piekarnika w stanie zabudowanym musi by¢ przestrzen, co
najmniej 50 mm.
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3. Urzadzenie nalezy nasuna¢ na krawedz szafki i przetozy¢ kabel przez tylng sciane szafki, tak, aby po zainstalowaniu
byt dostep do wtyczki.

4. Nastepnie nalezy delikatnie wsuna¢ urzadzenie do szafki. Nalezy uwaza¢, aby nie doszto do przyciecia kabla
zasilajacego.

5. Urzadzenie nalezy zamocowac do szafki poprzez wkrecenie 4 srub w otwory na Scianie przedniej. Otwory s3 widoczne
po otwarciu drzwiczek. (Rys. 6).

6. Nastepnie nalezy podtaczy¢ kabel zasilajacy do gniazdka elektrycznego.

‘ﬂ'
_’ﬂ'

Rys. 6

Demontaz

Przy demontazu urzadzenia wazna jest wtasciwa kolejnos¢ czynnosci:

1. Najpierw nalezy odtaczy¢ kabel zasilajacy od sieci elektrycznej (wyciggna¢ wtyczke lub wytaczy¢
zabezpieczenia).

2. Odkreci¢ $Sruby mocujace.

3. Wysuna¢ urzadzenie i jednoczesnie ostroznie wyciggnac kabel zasilajacy.

SERWIS

Wymiana zaréwki

Zaréwka o$wietlenia wewnetrznego piekarnika jest zarowka specjalna o wysokiej odpornosci temperaturowej
(25W, 300°C).

Wymiane nalezy prowadzi¢ w sposéb nastepujacy:

« Wytaczyc kabel zasilajacy z gniazdka elektrycznego lub wytgczy¢ zabezpieczenie gniazdka urzadzenia.

«+ Odkreci¢ szybke ostonowg i dokona¢ wymiany zaréwki na nowa, tego samego typu!

« Przykreci¢ z powrotem szybke ostonowa.

UWAGA!
Uzytkownik moze jedynie dokonywa¢ wymiany zaréwki. Konserwacje o wiekszym zakresie lub naprawy
wymagajace ingerencji w elementy wewnetrzne urzadzenia nalezy zleci¢ profesjonalnemu serwisowi.
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OCHRONA SRODOWISKA

« Preferuj odzysk materiatéw opakowaniowych i starych urzadzen elektrycznych.

« Pudto urzadzenia elektrycznego mozna oddac¢ do punktu odbioru odpadéw segregowanych.
« Torebki foliowe z polietylenu (PE) nalezy oddac¢ do punkcie odbioru materiatéw do odzysku.

Recykling urzadzenia elektrycznego po uptywie jego zywotnosci:

Symbol znajdujacy sie na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, iz urzadzenia nie nalezy utylizowac

razem ze zwyktym odpadem domowym. Nalezy przekaza¢ go do punktu odbioru urzadzen elektrycznych

i elektronicznych, do recyklingu. Zapewniajac wtasciwg utylizacje urzadzenia, pomagamy zapobiegac
negatywnym oddziatywaniom na srodowisko i zdrowie ludzkie, ktére mogtyby skutkowac nieodpowiednia likwidacja
produktu. Szczegétowe informacje o recyklingu urzadzenia uzyska¢ mozna w odpowiednim urzedzie gminy,
przedsiebiorstwie zapewniajacym ustugi utylizacji odpadu domowego lub w sklepie, w ktérym zakupiono produkt.
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ACKNOWLEDGMENT

Thank you for purchasing a Concept product. We hope you will be satisfied with our product throughout its service life.

Please study the entire Operating Manual carefully before you start using the product. Keep the manual in a safe place

for future reference. Make sure other people using the product are familiar with these instructions.
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Technical parameters
Voltage 230V ~50Hz
Max. input 2400 W
Input of the upper heater 1000 W
Input of the lower heater 1200W
Input of the rear circular heater 2300 W
Input of the small grill heater 2200 W
Temperature setting range 50-250°C
Installation dimensions (w x d x h) 560 x 555 x 595 mm
External dimensions (w x d x h) 594 x 594 x 556 mm
Internal dimensions (w x d x h): 435x395x335mm
Internal volume 571
Weight 38kg
Noise level <63 dB(A)
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IMPORTANT NOTICES:

Delivery

Check the package and unit immediately after delivery for any damage that may have occurred during
shipping.

If the unit is damaged, do not operate it. Contact the supplier as soon as possible.

Remove all the covering and marketing materials from the unit before the first use.

Dispose of the packaging material properly.

Installation

Follow the instructions for the appliance connection and installation.

Do not lift the unit by holding it by the handle of the door.

The unit has to be disconnected from the power socket during installation.

Make sure the mains voltage and current protection correspond to the values on the rating plate. Use grounded
wall outlets only.

After installation of the unit its plug shall be freely accessible.

Normal operation

Use the unit only as described in this operating manual.

Use the unit in the household and for baking food only.

Do not put oversized food or metal objects inside the oven. These could cause a fire.

Do not sit or stand on the open door of the unit.

WARNING! A large volume of steam may be released or grease may splash out when you open the door. Be
careful. There is a risk of scalding!

Do not touch hot surfaces or heaters during use or shortly after use of the unit.

Do not store anything inside the unit.

Never operate the appliance with wet hands

Turn off the unit and disconnect the plug from the mains outlet in case of any failure.

Never pull the cord to disconnect the plug from the wall outlet; hold the plug instead.

Check the appliance and power cord for damage regularly. Never switch on a damaged appliance.

Do not use the unit if the door or packing is damaged. Have the unit repaired in an authorised service centre.
Do not immerse the power cord, plug, or appliance in water or any other liquid.

Make sure that all controls are in the OFF position when the appliance is not in use.

When the unit is in operation, do not leave the doors of cupboards above it open, otherwise these could be
damaged by the released steam and heat e.g. in a case of opening the oven door.

Do not use accessories which have surface treatment damaged, are worn or have other defects.

Children in the household

The appliance is not intended for and should not be accessible to children or persons with reduced
capabilities.

The appliance is not intended for use by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
knowledge, unless under the supervision of an acquainted person responsible for their safety.

Take extra care when using the unit near children.

Do not use the appliance as a toy.

Use manufacturer-recommended accessories only.
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WARNING!
Open the unit only for a short time to put in or take out food, so as to prevent injury caused e.g. by tripping.
Children could lock themselves in the unit (risk of suffocation), or be exposed to other dangers.

Possible defects

«+ Only qualified personnel may repair and intervene in the unit. The unit should be disconnected from the electric
network during repairs and interventions. Switch off the circuit breaker, or disconnect the plug of the supply
cable.

« Never pull the cord to disconnect the plug from the wall outlet; hold the plug instead.

Failure to follow the manufacturer’s instructions may invalidate the warranty.

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel

2. Door handle

3.Door

4. Double-glass window of the door

DESCRIPTION OF THE CONTROL PANEL

1. Temperature selector

2. Part for setting of time and end of baking
3. Baking function selector

4, Heating indicator

5. Operating light
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Operating Instructions

Before the first use

Prior to using a new unit, wipe the surface and the inside with a wet cloth for hygienic reasons. Wash all the
removable parts in warm water with a detergent, or in a dishwasher.

Then, heat the unit without food at maximum temperature for 20 minutes (see the Operating Instructions below).
The unit may emit a slight smell and smoke, which should disappear after a while. Air the room well during this
process.

After connecting in the mains

1. After connecting the unit in the mains the display shows,0:00” and the ,AUTO" symbol.

2. Press the, - and ,+” buttons repeatedly to set the time of day on the display. The symbol & will be displayed.
Note: If you will need to set the time later, press the manual mode button, and set the time by repeatedly
pressing the ,-“ and ,+" buttons.

Basic Functions of the Unit [j]

1. Put the pan with food in the selected position height (numbered from below) .

2. Turn the baking function selector to select the required function.

3. Turn the temperature controller to set the required temperature value (0-MAX = 0-250°C).

4. After the end of baking, switch off the unit by turning the temperature controller and baking function selector
to the “0” position. Residual heat of the oven can be used for heating or defrosting food.

Individual Functions of Baking

Symbol Function description

-Q Lighting of the internal space of the oven.

Heating of the oven by the upper and lower heater.

The temperature can be set within the range of 50 — 250 °C.

Put in the food only after pre-heating the oven to the set temperature. During baking open the door as
infrequently as possible.

The heat provided by the upper and lower heaters is distributed by the fan. The air circulation makes an even
| | temperature in the entire space of the oven.

& The temperature can be set within the range of 50 — 250 °C.
=1 | Note: This function is also suitable for baking on two pans simultaneously, especially for food where the same
temperature on both sides of the pan is desirable (e.g. for baking cakes). Pre-heating the oven is not necessary.

a The air heated by the lower heater is distributed by the fan around the food. This mode can also be used for
-1 | preserving food at a temperature of 50 — 250 °C. Pre-heating the oven is not necessary.

Small grill.

WA | | The temperature can be set within the range of 50 - 200 °C.

Note: During baking open the door as rarely as possible. During grilling put the food in the highest possible
position.
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Individual F

unctions of Baking

Symbol

Popis funkce

WA

&

Grilling together with the fan function. Because of the air circulation, the temperature in the oven is higher in
its upper part (above the grill or pan).

The temperature can be set within the range of 50 — 200 °C.

Note: This function is suitable for grilling or roasting big pieces of meat at a higher temperature. Leave the
oven door closed. Pre-heating the oven is not necessary.

@

Heating of the oven by the circular heater and the fan function. The air circulation makes an even temperature
in the entire space of the oven.

The temperature can be set within the range of 50 — 250 °C.

Note: This function is also suitable for baking food on two pans simultaneously (suitable for baking higher and
thicker baked foods, such as cakes, or larger amounts of food). Pre-heating the oven is not necessary.

Informative

Values of Temperature, Position Heights and Times of Baking

- O

LI
0}

gy o & | & |

160-200 | 160-180 | 140-160 | 200-230 | 210-220 | 160-180 190 230-250

23 2 2 13 2 2-3 23 4-5

ALS)

30°- 50" | 20-40" | 10-40" | 10-20" | 45'-60° | 45-60' | 60'-70' 14'-18"

A 4 - @ -

S8 8 & S8 d|E

225-250 | 160-180 | 210-230 | 160-190 | 200-220 | 160-180 | 175-190 | 190-210 | 170-190

2 2 2 2 2-3 2 2 2 3

AS) )

120°- 150'|120°- 160°| 90°- 120" | 90°- 120" | 50'-60' | 45'-60" | 60'-70' | 40°-50" | 40'- 50"

Baking Tips
+ The exact

values of temperature for each kind of food and each way of baking have to be tried out.

« During baking open the oven door as rarely as possible. Otherwise the temperature regime of baking would be
disturbed, the time of baking would extend and the food could be burned.

Marinated meat and meat without bones roast faster than unprepared meat. To check thorough roasting of

meat, press it e.g. with a fork. If it does not release gravy, it is done well.
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« Meat which is larded or covered with bacon must not be roasted at too high a temperature, so that the grease
does not sputter.

« When roasting big pieces of meat fluids evaporate, which then condense on the oven door. This is natural
and it does not imply any danger to the use of the unit. After the end of baking, wipe the oven door and the
neighbouring space in the oven dry.

+ The pastry will swell only after 2/3 of the stated baking time. The time of baking depends on the type of filling
(fruits, marmalade).

+ Whipped dough should not contain too much water, which extends the time of baking.

- Do not put utensils directly on the bottom of the oven, otherwise they would prevent the spreading of heat and
thus could cause damage to the enamel because of overheating.

« When baking in several pans, the simultaneously inserted foods do not have to be ready at the same time.

- Baking pans are not designed for the long-time storage of food (more than 48 hours). For longer storage move
the food to a suitable utensil.

+ When baking without the fan we recommend pre-heating the oven for approximately 10 - 15 minutes. Do not
open the oven door unnecessarily during baking.

- Before grilling pre-heat the grill for approx. 5 minutes (until the grill heater is red). The grill with food should
be placed as close as possible to the heater. To collect the drippings, put a pan with a little water under the grill.
Grilling will enable browning and a crispy surface on the roasted meat.

WARNING!!!
When using the grill, the accessible parts of the oven may become too hot. Prevent children from gaining access
to the hot parts of the oven.

- When baking with the fan it is not necessary to pre-heat the oven, except for baking foods with very short
baking times, or in the case of baking foods with a high content of water (e.g. fruit cakes) to prevent condensation
of water vapours. Various foods with similar times of baking can be prepared in two pans simultaneously, even if
the time of baking differs. The smell and taste of the foods do not influence each other. Putting in and taking out
of the food does not involve great heat losses. The temperature is quickly compensated by the fan. The baking
temperatures are lower than those used in the standard baking mode (by 20 — 30°C for pastry and by 30 — 40°
C for meat), the time of baking is longer (by approx. 5 - 10 minutes). When baking small pastries in two pans,
we recommend swapping the height of both pans after 2/3 of the baking time or taking the readier pan out
earlier.

« When defrosting, lay the frozen food in the packing on a dish, put it on the grate in the centre of the oven and
switch on the oven in the mode[£]at 0 °C temperature. The oven door must be closed.

+ When grilling with the fan it is not necessary to pre-heat the oven. Grill with the oven door closed. When
grilling this way set the thermostat as needed within the range from 50 to 200°C. The distance between the
food and the grill heater must correspond to the required results:

- smaller distance for brown surface and underdone inside,

- bigger distance for thorough roasting of the food.

To collect the drippings, put a pan with a little water under the food.

Advanced Functions of Baking
The advanced functions extend the baking possibilities and thus provide more convenient use of the unit. Time
functions are set in the central part of the control panel.

a) Countdown function
The countdown function works independently from the baking function, i.e. it is only for information. Baking continues
even after the countdown is switched off.
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. Set the countdown function after activating it by pressing the £ symbol. The symbol & will be displayed. Press the
4~ or,+" symbol repeatedly to set the required countdown time on the display.

2. The time of day appears on the display after several seconds. To display the remaining time briefly press the
Q. button.

. After the set time elapses, a sound signal is heard. To switch off the sound signal, press any symbol on the control
panel.
Note: For this function, the time of day must be set on the unit.

w

b) Baking time adjustment

1. To activate the baking time setting, press the &5 symbol.

2. Press the ,-“ or ,+" symbol repeatedly to set the required baking time on the display. The ,Auto” symbol will be
displayed.

. The time of day appears on the display after several seconds. To display the remaining time of baking briefly press the
& button.

4. After the set time elapses, the unit switches off and a short sound signal is heard. To switch off the sound signal, press
any symbol on the control panel.

. Set the temperature controller and function selector to position,0“. Residual heat of the oven can be used for heating
or defrosting food.
Note: For this function, the time of day must be set on the unit.

w

w

) Setting baking end time

1. To activate the end of baking time setting, press the & symbol.

2. Press the”-" or“+" symbol repeatedly to set the required end of baking time on the display. The ,Auto” symbol will be
displayed.

. The time of day appears on the display after several seconds. To display the time of end of baking briefly press the
5 button.

4. After the set time elapses, the unit switches off, and a sound signal is heard. To switch off the sound signal, press any
symbol on the control panel.

. Set the temperature controller and function selector to position,0“. Residual heat of the oven can be used for heating
or defrosting food.
Note: For this function, the time of day must be set on the unit.

w

w

d) Setting the delayed start and end of baking
Combining the above-described time functions, you can set the delayed start and end of baking.
Example: Let’s assume that you leave the apartment at 10 a.m. and upon your return at noon you want to have a
roast chicken ready. The recommended way of roasting of chicken is 70 minutes at 165°C, using the function of the
circular heater and fan, in the position height 2.
1. Put the pan with the food in the position height 2.
2. Set the required baking function [&| and temperature 165°C.
3. Set the length of roasting to 01:10.
4. Set the time of end of roasting to 12:00.
5. After several seconds the settings are saved and the unit switches to the countdown mode. The ,Auto” symbol
will be displayed.
. At 10:50 a.m. the roasting starts and it will end at 12:00.
. After the set time elapses, the unit switches off, a sound signal is heard and the AUTO message is blinking. To
switch off the sound signal, press any symbol on the control panel.
8. Set the temperature controller and function selector to position 0", Residual heat of the oven can be used for
heating or defrosting food.
Note: For this function, the time of day must be set on the unit.

N o
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WARNING!!!

In case you set the baking end time to a value earlier than the current time, a sound signal will be heard, and AUTO
message will blink. Enter correct values.

Cancel the delayed ON and baking end functions by pressing the @ button, reset the time — the unit will switch to
manual mode.

Manual baking mode
If you want to cancel the delayed ON or delayed end function, press the manual baking mode button & .The AUTO
message will disappear.

Cooling fan (by model)

The fan is located on the upper side of the oven and provides circulation of cool air in the furniture and through the
baking oven door. The fan switches on automatically when the temperature of the external shell of the oven exceeds
60°C. After the oven is switched on, the fan is activated. When the oven is switched off, the cooling fan is deactivated.

CLEANING AND MAINTENANCE

For the sake of good appearance and reliability, keep the unit clean.
The modern design of the unit facilitates minimum maintenance.
The parts of the unit which come into contact with food have to be cleaned regularly.

- Before any maintenance and cleaning disconnect the power cord from the mains or switch off the circuit breaker
of the mains outlet of the unit.

« Setall controls in the OFF position.

+ Wait until the inside of the unit is not hot anymore but remains lukewarm - cleaning is easier than when it is
cold.

« Clean the outer surface of the unit with a damp cloth, soft brush or fine sponge and then wipe it dry.

« The unit is equipped with catalytic panels on the sides of the oven’s interior. The surface of the panels is
covered with special microporous enamel which absorbs splattering grease during baking. Their service life is
approximately 4 - 6 years (depending on the use of the oven). If you want to clean the grease stuck to the surface
of catalytic panels, heat the inside of the oven to 250°C for 1 hour. If this function is applied, the impurities
caught are burned to ash, which can be wiped off easily using a wet sponge. After cooling, wipe any
residues of impurities with a wet cloth or sponge very gently, so as not to damage the porous surface.
WARNING!!!

When using this function, do not put any food in the oven.
Do not use any cleaners for cleaning the catalytic panels, otherwise their surface would be damaged.

« The bottom and ceiling of the oven can be wiped with a damp cloth, soft brush or sponge. In the case of heavy
dirt, use hot water with a non-aggressive detergent.

- For cleaning the glass of the oven door do not use coarse abrasive cleaners or sharp metal scrapers, since they
can scratch the surface, or the glass can be broken.

« Never leave aggressive or acidic substances (lemon juice, vinegar) on the enamelled, varnished or stainless
parts.

+ Do not use autoclave for cleaning the unit!

« The baking pans may be washed in a dishwasher.
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UNIT INSTALLATION

Only the customer is responsible for installation in situ. Defects caused by incorrect installation are not covered by the
warranty.

Do not lift the unit by holding it by the handle of the door!

The manufacturer bears no responsibility for damage caused to people, animals or objects as a result of incorrect
installation.

To ensure the correct function of the unit, place it in suitable furniture.

The unit should be installed in standardised kitchen furniture designed for built-in appliances or in properly adapted
furniture of dimensions according to Fig. 5.

The kitchen furniture must be made of sufficiently heat-resistant material. The materials and adhesives used must be
resistant to heating of the unit according to standard CSN EN 60335-2-6. Materials and adhesives that do not meet
the stated standard may deform or loosen.

Connecting to the mains

Make sure the mains voltage and current protection correspond to the values on the rating plate. We recommend
using a separate outlet circuit with a 16A circuit breaker.

Use grounded wall outlets only.

Do not use adapter plugs, connectors or extension cables. They could create a risk of fire due to
overheating.

The supply cable plug has to be freely accessible even after the installation of the unit.

Only a qualified expert can perform connection changes.

The electrical safety of the unit can only be guaranteed if the protective terminal of the unit is connected to the
protective conductor of the mains.

The manufacturer bears no responsibility for damage caused to people or objects as a result of a missing or bad
protective connection.

The power cord must be located so that it does not come into contact with hot parts of the unit and so that it is not
deformed or excessively bent.

Follow the installation instructions:
1. Remove all the covering and marketing materials from the unit before the first use.
2. For the required built-in box dimensions see Fig. 5a, 5b. For the sake of efficient air circulation the unit has to be

located according to the dimensions on the pictures and the design of the cabinet must enable air flow into its
bottom part. The gap behind the rear wall of the built-in oven must be at least 50 mm.
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3. Put the unit on the edge of the cabinet and run the power cord through the rear wall of the cabinet so that its
plug is accessible after installation.

4. Push the unit carefully to the selected place in the cabinet. Be careful not to squeeze the power cord.

5. Attach the unit to the cabinet by screwing four screws in the holes in the front wall. The holes can be seen after
opening of the door (see Fig. 6).

6. Plug the supply cable in the wall outlet.

‘ﬂ'
_’ﬂ'

Fig. 6

Removal

To uninstall the unit, it is important to proceed correctly:

1. First, unplug the power cord from the mains (pull out the plug or switch off the circuit breaker).
2. Remove the attachment screws.

3. Slide out the unit and at the same time pull out the power cord carefully.

REPAIR & MAINTENANCE

Bulb replacement

The bulb of the internal space lighting is special, with high thermal resistance (25 W, 300°C).

For the replacement proceed as follows:

« Pull out the power cord from the mains outlet or switch off the circuit breaker of the unit’s mains outlet.
« Unscrew the covering glass and replace the bulb with a new one of the same type.

« Screw the covering glass back in place.

WARNING!
The customer may only perform the bulb replacement. Any extensive maintenance or repair that requires access
to the inner parts of the product must be performed by an expert service centre.
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ENVIRONMENTAL PROTECTION

- Packaging materials and obsolete appliances should be recycled.
« The transport box may be disposed of as sorted waste.

« Polyethylene bags shall be handed over for recycling.

Appliance recycling at the end of its service life:
A symbol on the product or its packaging indicates that this product should not go into household waste.
It must be taken to the collection point of an electric and electronic equipment recycling facility. By making
sure this product is disposed of properly, you will help prevent the negative effects on the environment
and human health that would otherwise result from inappropriate disposal of this product. You can learn
more about recycling this product from your local authorities, a household waste disposal service or in the shop where
you bought this product.
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